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SUJET 2

QUESTION 1 : Les pratiques éco-responsables dans I’administration : illustrations. (7 points)
Etre éco-responsable consiste non seulement a agir pour I'environnement en général mais aussi a
générer, de maniére plus particuliere, des conditions de travail plus saines.

| - Une politigue éco-responsable qui se décline sous de multiples facettes

Par exemple : limiter la consommation d'eau, réduire la consommation d'énergie, participer a une
démarche citoyenne et solidaire pour préserver les ressources naturelles et réduire les émissions de
gaz a effet de serre, limiter les déplacements automobiles, favoriser l'usage des transports en
commun, les modes de déplacements doux et le covoiturage pour aller aux réunions. Mettre en
oeuvre des actions pour collecter et recycler les matériaux (papiers, métaux, plastiques) mais aussi
limiter & la source la consommation de consommable et de matieres premiéres (dématérialisation
plutbét qu'impressions papiers).

Il - Inciter & mettre en place des pratiques éco-responsables

* La norme I1SO 26 000 a pour objectif de définir et de clarifier le concept de responsabilité sociétale
et de le rendre applicable a tout type d'organisation (entreprises, administrations, collectivités
territoriales, associations...), quelle que soit sa taille ou sa localisation

» La norme ISO 14 001 concerne le management environnemental.

Il - Etre trés pragmatique et concret

» Réduire a la source : en questionnant I'utilité d'un produit en amont de son utilisation, nous pouvons
éviter de générer des déchets.

* Réemployer : en réutilisant un produit, nous arrivons a prolonger sa durée de vie.

* Recycler, valoriser, s'engager dans un projet fédérateur au sein du service.

*Réaliste et opérationnel

QUESTION 2 : La délinquance peut-elle étre corrigée ou évitée par I’accés a la culture ? (7
points)

QUESTION 3 : Quelle place pour la peine de la mort ? (6 points)

La peine de mort (ou peine capitale) est une sentence appliquée par le pouvoir judiciaire. Elle
consiste a retirer Iégalement la vie a une personne, ayant été reconnue coupable d'un crime tombant
sous une gqualification pénale passible de la peine de mort.

| — Arguments en faveur de son maintien

Une idée de justice, de réparation pour les victimes ; la nécessaire protection de la société contre un
individu dangereux que I'on met hors d'état de nuire ; son effet dissuasif ; un argument économique :
la mise a mort coQte moins cher a la société que la prison a vie.

Il - Méme si conditionnée, est-ce une solution acceptable ?

Méme si le droit international prévoit que le recours a la peine de mort doit étre réservé aux crimes
les plus graves, c'est-a-dire I'homicide volontaire, Amnesty International pense que ce chatiment n'est
jamais la solution.
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Le sujet comporte 15 pages y compris la page de garde.

Vous étes rédacteur au sein d’'une commune. Le Maire veut mener une réflexion sur 'amélioration de
la qualité des repas fournis aux enfants accueillis au sein des cantines scolaires de la ville. Il vous est
demandé de rédiger une note sur ce sujet.

Sommaire du dossier
Document 1 : Article L.230-5 du code rural

Document 2: «relever le défi des régles nutritionnelles »- la gazette des communes - 17 janvier
2011

Document 3: Extrait du dossier « Zéro plastique, bio, local...les cantines cherchent la bonne
recette. » - La gazette — 15 juillet 2019

Document 4 : Budget : un surco(t certain, maitrisable et assumé — la gazette des communes — 26
avril 2010

Document 5 : Les cantines sur la méme longueur d’'onde — DNC- 4 avril 2019
Document 6 : Une révolution au palais — www.gouv.nc - 11 octobre 2019

Document 7 : « Mission accomplie » pour les Recettes bénéfiqueswww.gouv.nc - 22 juin 2018
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Document 1

Article L230-5

Les gestionnaires, publics et privés, des services de restauration scolaire et
universitaire ainsi que des services de restauration des établissements d'accueil des
enfants de moins de six ans, des établissements de santé, des établissements
sociaux et médico-sociaux et des établissements pénitentiaires sont tenus de
respecter des régles, déterminées par décret, relatives a la qualité nutritionnelle des
repas qu'ils proposent et de privilégier, lors du choix des produits entrant dans la
composition de ces repas, les produits de saison. Les régles relatives a la qualité
nutritionnelle des repas sont publiées sous la forme d'une charte affichée dans les
services concemneés.

Les agents mentionnés aux 1° & 7° et au 9° du [ de l'article L. 231-2 du présent
code et, dans les conditions prévues par l'article L. 1435-7 du code de la santé
publique, les médecins inspecteurs de santé publique, les ingénieurs du génie
sanitaire, les ingénieurs d'études sanitaires, les techniciens sanitaires, les
inspecteurs et les contrleurs des agences régionales de santé veillent au respect
des régles fixées en application du présent article. Ils disposent a cet effet des
pouvoirs d'enquéte prévus au premier alinéa de l'article L. 218-1 du code de la
consommation.

Lorsqu'un agent mentionné au deuxiéme alinéa constate dans un service de
restauration mentionné au premier alinéa du présent article la méconnaissance de
régles relatives a la qualité nutritionnelle applicables en vertu du méme article,
l'autorité administrative compétente de I'Etat met en demeure le gestionnaire du
service de restauration concerné de respecter ces régles dans un délai déterminé.
Si, & l'expiration de ce délai, I'intéressé n'a pas déféré a la mise en demeure, cette
autorité peut:

1° Ordonner au gestionnaire la réalisation d'actions de formation du personnel du
service concerne ;

2° Imposer l'affichage dans 1'établissement concerné des résultats des contriles
diligentés par I'Etat.

Lorsque le service reléve de la compétence d'une collectivité territoriale, d'un
établissement public, d'une association gestionnaire ou d'une autre personne
responsable d'un établissement privé, I'autorité administrative compétente informe
ces derniers des résultats des contréles, de la mise en demeure et, le cas échéant,
des mesures qu'elle a ordonnées.

Un décret en Conseil d'Etat précise la procédure selon laquelle sont prises les
décisions prévues au présent article.
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Document 2

RESTAURATION SCOLAIRE

Relever le defi des regles
nutritionnelles

La loi de modernisation de |'agriculture et de
la péche rend obligatoire le respect des régles
nutritionnelles. Le décret d'application est

prévu prochainement.

our la profession,
l'enjeu est consi-
(( dérable s, prévient
Christophe Hébert,

directeur de la restauration muni-
cipale & Harfleur (Seine-Maritime)
et président de I'association Agores
(ex-ANDRM). Et pour cause! La
loi n*2010-874 du 27 juillet 2010
de modernzsation de 'agricidture et
de la péche (LMA) rend obligatoire
le respect des régles nutritonnelles
élaborées par le Groupe d'études de
marché «restauration collective et
nutrition» (GEMRCN). Ces rigles
&dictées dés 1999, sont basées sur
la fréquence de présentation, sur
ving: repas conséoutifs, d'aliments

De bonnes pratiques alimentaires

Des recomenandations alimentaires en restauration collective ont
ate etablies en France dés 1999 of annexdes dans la circulaire
interministérietle n®2001-118 du 25 juin 2001, Elles ont été réac-
tualisées an 2007 et en 2010 par le Groupe d'études de marché
«restauration collective et nutrition» dans (a parspective de la
publication du décret d'application de La Lol de modernisation de
lagriculture et de la péche. Ces rigles visent b améliorer la com-
pasition des repas servis an augmantant la consomenation de
fruits et légumes, de féculents, les apports en fer et en calcium et
en diminuant les apports en graisses et en sucres ajoutés. Seton
une étude de Nicale Darmon [Inserm-inral, lear application n'aug-
mante pas te peix de revient des matiéres preméres.

& privilgier oud restreindre. Il s'agit
de repires fréquentiels, Par exemple,
les fromages condenant 150 my de
calcium ou plus doivent étre pro-
posés st moins huit fois. Les en-
trées renfermant 15% de praisses
ou plus, doivent étre servies 3 quatre
occasions maximum, La publica-
tion du décret d'application ¢z la
boi x[MA» est prévue au conrs du
premiers trimestre 2011,

Une dimension «santé publique »,
Plusieurs études ont montré que bes |

régles nutritionnelles, tant quielies | B

n'étaient que recommandées, |
étaient peu ou pas appliquées par
les collectivités. La plus récente
a été publide en avril 2010 par
Nicole Darmon, chercheur en |
nutrition humaine 4 'Inserm-Inra |
de Marseille (Bouches-du-Rlxbne}
Cing caisses des écoles hvrant cha- |
cune une quinzaine d'écoles pri- \
maires ont accepté de collaborer
au projet, Au total, 42 séries com

pletes, de 20 repas successifs servis
en 2009, ont été fourmies. Alors que 1
e GEMRCN comporte 15 repéres
fréquentiels, entre 6 et 11 d'entre |
eux seulement étaient observés, 1
avec une seude série qui en respec- |
tast onze

x Dans les collectivités ot I'objectif |
est de servir le plus grand nombre

d'enfants au moindre col, les res
ponsables de Ia restauration vont
devoir monter 2u créneau, indique |
Christophe Hébert. lls auront &
cotvainere les Hus de fa dimension
“santé publique® de lerr mission
La restauration scolaire particpe

1285 millions de repas--:

s s 10 D00 '

L |60% des repas. )

;SvOO cuisines ventrales
1500 mélions de repas '

4 I'éducation alimentaire et peut
donc jouer un rdle important dans
la lutte contre I'obésité infantike. s
Proposer une restauration scolaire
de qualizé, piébiscitée par Jes enfants
etdun prix de revient abardable?La
tiche n'est pas insurmontable, Le
niveau des repas servisdans kes can-
tines de nambrenses collectivités Je
démontre. Christophe Bouillaux,
directenr de la restauration muni
cipale 2 Lorient (Morbthan), est un
militant de la qualité. Son service,
qui emploéc 40 personnes, fournit
4200 repas, dont 3600 awx 35 res-
taurants scolsires. e Afin d'améio-
res |e contenu de ['assiette, une poli
tique d'achat de produits haut de
gamme 3 £té misz en place depuis
20400. Huit ans plus tard, dans le
cadre du Code des marchés publics,
neus avons proposé 20% dz pro-
duits bios s, se félicite-t-il. Selon
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Retrouver I'intérét
du métier
Enbouré de deux agents,
Jear-Jacques K
aration scolaire du
sement d2 Paris

ur que les employe

ke golit de |L‘Uf
wt com
quelgues ;rodu..s

Ju‘r.&w{m Maren, Grechour o ls st @iay wade & U u
Farts ot 'u)ﬁ' feRF uu'r_- des conseli k o ;a\’rl' d8 r.t' ¢

| 44 Vo:r les enfants se regaler est
la meilleure des motivations» |

|' formatives & destination des

fes ,-r.,; its de ¢in mateurs sut les oblig

amme (les |

ce, pui skoer ion-

poursuit D

145 S0US ndc;.

ration d'une mallette pédagogique

parmni leurs fournisssurs. « Lorsque «Le service comgte 200 agents, dont 80 a la production. Nous avons | est en cours, son objectif est d'har
vous achetez un produit fini, desca- | Prs la décision collective de repasser en gestion directe, en 2002, moniser le contenu des formations

rottes 3 la vinaigrette, par exemple, Dans les cuisines, nombre d'agents navaient aucune formation,

Et ceux qui étaient qualifiés étaient usés de faire uniquement de

la manutention. Pour qu'ils retrouvent le galt de leur métier, nous

avons commencé par travailier quelgues produits frais. Aujourd’hul,

nous n'ouvrons presque plus de boites et concoctons, rous-mémes,

1a moussaka ou la ratatouille, Une fois par semaine, nous élaborons
des pitisseries pour tes 7000 éléves. Chaque agent participe 2

Des aliments bruts. C'est & vai- | ragyligrement au service, Voir les enfants se régaler est la mellleure | G pourralt eciarer ¢es tains €lus.

son paur laguelle le GEMRCN pri- | des motivations, IL faut aussi leur proposer des formations. Cela

vilégie tes aliments bruts Dans Iz | représente un budget d'environ 50000 euros par an, Ce qui est dérisoire | Une dotation en personnel, «La

cuisine centrale d'Annecy {Haute- | auregard de la masse salariale qui atteint & millicas d'euros.» mavaise qualité estd'abord un pec

Savoie), oft 3700 repas sont miton-

WOuSs Wavez avcune msitrise sur s

recette, ar,

umente-t-il. Or ks plats

jtiennent bezucoup

5 4 de sucre cachés, o

e palitique, conchut Chnistophe
s ] b 4

15 chaque jour par 28 agents, dont | se lancer danska cussing, apre | libre des metins, « Toutefors, cetle ert. Lorsque la datation en per
B \ !

¢ est peu demandée dela | sonnel est msuffisante, les respon

2200 pour les scolaires, les crudi- | contenté d'assembler des produits | thématigy

hes et préparées sur | industriels et d'ouveir des doites, | part }

ollectivits dans le cadre | sables n'ont pas d'autre choix que

=0
ous nous rapprochons | exige de changer compldter

ent | deleur plan de formatics

1, vegretie ‘ a1$ tout préparés

Danitle Lebailly, animatrice du pdle | a contraindre ks

s de 1 chous & imvesti

les producteurs Jocaux pour nos | (organisation, d'investir dans un
bres premitres, telbes | outil de production mais, surte l

les |\n mes de terre et les courges | dans la formation du persor | Jectives, i} 1el comipé-

En lien avec les recommandations | Cependant, hiabetle Sarhers
I
al | obligation, les

de la fonctica publique territoriale | mettre Jew

| n onnelles, le Centre

52,0 —.Ql.hpll::lrl rs | évolution anticipée parle le CNFPT

tages #xés sur 'équi- | «Nous finalisons 4 5 ressoutces | Ceisaphe Hite,

Page 4 sur 15



Document 3

Zéro plastique, bio, local...

Les cantines cherchent
la bonne recette

L'offre et la demande i Labels Nouveaux matériaux
Le bio progresse plus vite Non demandé par la loi «Egalim», Faire la guerre au plastique est
dans la restauration collective pour cause de cadre européen, le sans doute le plus grand défi que
que le marché lui-méme. développement local va de pair les cuisines centrales en liaison
Mais la clientéle des collectivités avec le bio car il est la motivation froide doivent relever. Il remet en
n‘est pas la plus attractive premiére des élus. Mais si le local cause tout le processus de cuisson
pour les producteurs. Afin que offre une tragabilité, il ne rime pas et de livraison des offices, avec des
l'offre rencontre la demande, toujours avec «environnemental», choix trés lourds a faire. Un enjeu
elles ont du pain sur la planche. d‘ol 'importance des labels. sanitaire et environnemental.

nvent dechangement profond souffle surla

restauration collective avec la loi sur I'agri-

culture et I'alimentation, dite loi « Egalim».

Adoptée le 30 octobre 2018, elle semble
faire peser sur les cantines toutes les attentes de la
société contre lamalbouffe et le systéme alimentaire
industriel. La restauration collective serait-elle le seul
levier pour une transition écologique et un change-
ment des priorités alimentaires? Toujours est-il que
les cantines sont passées d'un sujet périphérique
4 un sujet de société central pour les élus, sous la
pression de parents de plus en plus demandeurs de
transparence et de progrés. Aujourd’hui, la pause de
midi est devenue le support privilégié des politiques
d'éducation 4 la santé, de sensibilisation a I'écologie,
a l'agriculture locale...

LEGUMERIES, COMPOSTEURS, BACS INOX

Représentative de lademande sociale, la loi «Egalim»
fixe & la restauration collective les objectifs d'acheter
50% de produits de qualité, labellisés, dont 20% de bio
d'ici & 2022; de bannir les plastiques de la cuisson et
de la réchauffe d'ici 4 2025 et du service dés 2020;
de mettre en place une démarche de lutte contre le
gaspillage alimentaire avec un diagnostic préalable;
d'instaurer un menu végétarien hebdomadaire (pour
les scolaires) pendant au moins deux ans et d'infor-
mer les convives sur la qualité alimentaire, nutri-

tionnelle et le commerce équitable. Les cantines sco-
laires sont un moteur dans le secteur, par rapport au
sanitaire ou au médicosocial. Elles représentent 64%
des 1000 établissements engagés dans la démarche
«Mon restau responsables, initiative de la Fondation

Nicolas Hulot (FNH) et du réseau

La pause de «Restau’co». La FNH a inter-
' midi, support | rogé 28 gestionnaires engagés,
privilégié représentant 617 restaurantsen
d’éducation gestion directe, et 78% de ceux
a la santé. } qui jugent positivement la loi

estiment qu'ils n'arriveront pas
aatteindre ces objectifs sans un financement adéquat.
Les18% qui les ont déja atteints déclarent qu'il leur a
fallu six ans, 4 budget constant.

Pour réduire ce délai 4 trois ans, la FNH a évalué 4
330 millions d'euros I'enveloppe annuelle pendant
trois ans. Les besoins sont dans la formation, I'inves-
tissement matériel (légumeries, matériel de pesée,
tables de tri, composteurs, bacs inox, fours et véhi-
cules adaptés...), l'organisation du tri des biodéchets
et la mise en ceuvre du don alimentaire ainsi que la
structuration de filiéres locales durables (plateformes
logistiques d'approvisionnements, ateliers de trans-
formation, participation 4 la gouvernance alimentaire
territoriale). Sans un coup de pouce pour accélérer
une démarche vertueuse, les collectivités devront
nécessairement opérer des arbitrages.e

La Gazette - 15 juillet 2019
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Comment les pionniers veulent
passer au bio et au local

Dans la restauration collective, 'approvisionnement en bio croit plus vite que le marché. Les acheteurs doivent donc
se rendre sur le terrain et multiplier les partenariats pour faire entrer cette offre haut de gamme dans leurs contraintes.

n novembre 2018, 90%
des élus interrogés par
I'Agence bio disaient étre
motivés par l'introduc-
tion du bio. Mais 82% citaient le
prix comme premier frein. Leur
motivation? Valoriser les produits
locaux. C'est le cas de nombreux
départements, qui préférent soute-
nir le local en faisant I'impasse sur
le bio - qui correspond pourtant 4
une attente forte des citoyens. Ils
n'auront, en tout état de cause, pas
le choix, car la loi «Egalim » fixe
i la restauration collective I'ob-
jectif d'atteindre, en 2022, 50%
d'achats hors taxe de denrées de
qualité, avec label, dont 20% de
bio, en tenant compte des exter-
nalités environnementales. Vaste
programme...

Pour réduire I'empreinte envi-
ronnementale de ses approvision-
nements, la relocalisation est 'une
des clés, mais ce n'est pas toujours
la plus pertinente. La conversion
des produits en tonne équivalent-
CO, dans son cahier des charges

peut étre un critére plus juste.
L'Interprofession de la filiére des
fruits et légumes frais (Interfel)
déclare étre parfois poussée 4 s'éloi-
gner du local quand il repose sur
des serres. De méme, la ville de
Rennes (216300 hab.) est sortie de
son périmétre régional pour trou-
ver des cultures ayant un moindre
impact sur l'eau. « Mieux vaut
importer un produit bien élaboré,
moins toxique pour l'environne-
ment, quacheter un produit local
irresponsables, selon Nathalie de
Noblet-Ducoudré, chercheuse au
GIEC-CEA (groupement intergou-
vernemental sur le climat).

CYCLE DE VIE DES PRODUITS

Pour les collecLivilés gui n'ont
pas anticipé, il s'agit d’un vrai
casse-téte. « Comment passer
mes 4000 lignes d'achat en impact
carbone? Qui va payer ce travail?»
questionne Jean-Mare David, direc-
teur des achats au Centre national
des ceuvres universitaires et sco-
laires. Comme point de départ, il

Latimentation
alaloupe

Les systémes alimentaires
représentent 25 230%
des émissions de gaz &
effet de serre au niveau
mondial. Deux tiers

de ces émissions viennent
de a production.

Le tiers restant est lié

au stockage, au transport
et a la consommation.
L'alimentation est donc

2 la fois cause de
réchauffement mais fait
aussi partie de la
solution. Dans son
rapport a paraitre en
aod, le groupe d'experts
sur le climat (GIEC)
préconise de diminuer la
consommation de viande.

: Gare aux additifé dans les denrées ultra-transfonﬁees

La qualité de l'alimentation et La santé
passent aussi par une vigilance sur les
additifs alimentaires présents dans les
produits ultra-transformés (exhausteurs
de goot, colorants artificiels, nitrites,
graisses hydrogénées, sel et sucre en
abondance, et autres produits que l'on
retrouve dans la composition de certains
aliments). En mai, une étude épidémio-
logique (*) a rapporté un risque accru
de 12% de maladies cardiovasculaires
pour une augmentation de 10% de la

part d'aliments ultra-transformés dans
le régime. Le syndicat de restauration
collective Siresco (19 communes d’lle-
de-France) tente actuellement de sup-
primer les plus controversés et vise le
tabel «En cuisine» de niveau 1 A la fin de
tannée. Délivré par Ecocert, il se base sur
les 48 additifs autorisés en alimentation
bio, contre 338 dans la réglementation
européenne,

*) Publiée dans le «Britich Medical Journals
et accessidle sur » etude-nutrinet-sante frs,

32
La Gazette - 15 juillet 2019
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est possible d'utiliser la base de
données de I'Ademe sur I'analyse
du cycle de vie des produits. Le
Centre national de la restauration
collective rassemble également des
données. Quant & l'approvision-
nement en bio et labels de qualité
(AOP, AOC...), les acteurs sont loin
d'étre d'accord sur la faisabilité.
Laurent Grandin, d'Interfel, est
confiant: «La restauration repré-
sente 10% des volumes dela filiére.
1l en faut done peu pour honorer les
50% de la lof “Egalim"» estime-t-il.

«Les collectivités déja engagées
n'ont pas trop de problémes pour
s'approvisionner en bio, rapporte
Lise Pujos, responsable du label de
restauration collective “En cuisine”,
au sein d'Ecocert. Mais en bio local,
oui!l» tempére-t-elle. En Ile-de-
France, combiner les deux tient
de I'exploit. « Beaucoup d'appels
d'offres restent infructueuxs,
assure Frangois Mauvais, respon-
sable de l'offre alimentaire a la
direction régionale del'alimentation
d'lle-de-France.

NOUVELLES FILIERES

Clairement, les difficultés dépen-
dent de la taille de la collectivité
et de sa position géographique.
Les petites communes ont plus
de marge de manceuvre car elles
n'atteignent pas les montants
nécessitant un appel d'offres.
Dans la Drome ou les Pyrénées-
Atlantiques, des colléges de petite
taille dépassent les 30% quand
ailleurs, d'autres n'ont pas com-
mencé a bouger. Globalement, «la
croissance du marché bio en res-
tauration collective est de 27%»,
indique Florent Guhl, directeur
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de'Agence bio, mais la proportion
des achats en bio n'est que de 3%...
Les collectivités innovantes met-
tent en place de nouvelles filiéres.
Comme Paris (2,1 millions d'hab.),
qui se fournit en lentilles sur les
aires de captage dont Eau de Paris
est propriétaire et ou elle a ins-
tallé des agriculteurs en bio. La
ville de Strasbourg, qui tente de
développer le maraichage avec la
chambre d’agriculture, pointe de
lourds freins dans la gestion fon-
ciére. « appareil juridique pro-
tége le locataire qui est prioritaire
pour la passation d'activité. Pour
intervenir, la ville a di indemniser
200000 euros un agriculteur - en
plus de l'achat des 18 hectares -
pour le remplacer par un marai-
cher. L'agriculteur initial n'était
en effet pas en capacité de faire du
maraichage», témoigne l'adjointe
au maire, Francoise Buffet.

LOGISTIQUE ET FORMATION
Les collectivités en pointe surle bio
sont celles ou 'acheteur connait
bien son marché local, se déplace
sur le terrain et reste en contact
avec les groupements profession-
nels du bio. Cette proximité lui
permet dallotir selon des niches
de produits locaux. La principale
difficulté du circuit court est que
la plupart des petits producteurs
ne savent pas vendre aux profes-
sionnels. «Un dixiéme seulement
a pour débouché la restauration
collectives, selon la chambre d’agri-
culture de Bretagne (CAB). Pour
rétablir le lien entre acheteurs et
producteurs, le décret d'application
du12 avril 2019 a instauré les comi-
tés régionaux de l'alimentation,
nouvelles instances de concerta-
tion locale, pour atteindre les seuils
d'approvisionnement.
Concernant laviande, les prix du
bio sont trop élevés pour la restau-
ration collective. Pour autant, la
CAB a réussi 4 développer une
filiére locale en deux ans. «Nous
avons fédéré des agriculteurs, des
collectivités et des distributeursen

Lorient (Morbihan) 57 300 hab. - 4300 repas/jou }

La chasse au gaspillage fait ses preuves

A la cuisine centrale de Lorient, les
achats en bio ont représenté 34,2 %
en 2018. Mais dans l'agriculture, toutes
les années ne se ressemblent pas. A for-
tiori quand on se fournit localement et
en bio. La ville était a 36% d'achats bios
en 2012 et 3 27% en 2015. «En 2018,
des gelées tardives ont supprimeé toutes
les pommes bios de Bretagne. Une autre
année, ce sont les pommes de terre qui
naircissaient..» explique Christophe
Bouillaux, directeur « restauration » de
Lorient. Cette année, il a substitué le pou-
let bio de Vendée, élevé en 120 jours, par
un poulet en circuit court, plus local et
de qualité, élevé en 140 jours... et moins
cher. L'affichage des pourcentages de bio
passe aprés l'équilibre budgétaire. D'au-
tant que (a3 ville travaille depuis vingt ans
avec des labels de qualité comme « Label

LN AT TSI XA

TP SO AP SR xS SRS 6

rouge» ou «Bleu Blanc Corur ». «5i des
collectivités qui font zéro label veulent
passer directement au bio, la marche va
étre haute. Et notamment financiérement,
prévient-il Il faut donner du sens au bio,
avec un ancrage territorial. Cela prend
du temps.»

Afin de gagner quelques centimes ici
et La sur le prix du repas, il a entamé la
chasse au gaspillage dés 2000. « J'ai fait
peser tous les restes pendant six mois.»
Depuls, les yaourts - bios et locaux - font
100 grammes au lieu de 120, les portions
de légumes ont été réduites de 10%, les
pommes sont découpées et les poissons
sans arétes. Les économies se font aussi
sur la facture énergétique, grace aux
énergies renouvelables.

Contact

Christophe Bouillaux, 02.97.02.22.00.

Ry SIS PO

restauration commerciale, prétsa
cofinancer un abattoir local. Celui-
ci sait s'adapter au client et rému-

Paris (5%), est d'acheter la béte sur
pied et d’accepter que les enfants
ne mangent pas tous le méme mor-

nérer le producteur surl'intégralité  eeau. On le voit, le colit principal
de sa bétes, raconte Bernadette  dubion'est pastant danslamatiére
Loisel, auseindelaCAB. Uneautre  premiére que dansl'investissement
astuce, pratiquée par Lons-le- en logistique et en formation des
Saunier (17400 hab., Jura) ou cuisiniers et des acheteurs.e
a3
La Gazette - 15 juillet 2019
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Vers des pratiques citoyennes et responsables

Au-dela du bio, du local et du plastique,
3 de nombreux enjeux, car les repas sont un vecteur
et de gestion des déchets, ainsi que de lutte contre Veffet de serre.

o 1 L'antigaspi alimentaire,
un atout économique

L'un des postes d'économie permet-
\ant de financer une partie du bio
est 1a lutte contre le gaspillage ali-
mentaire. La loi impose d'instaurer
une démarche avec un diagnostic
préalable. La pesée des restesdans
les assiettes est importante pour
analyser ce qui est jeté, La moyenne
nationale est de 170 grammes par
convive dans le secteur médicoso-
cial et santé et de 115 grammes pour
le scolaire. A Oudon (3800 hab.,
Loire-Atlantique), on demande
«petite, moyenne ou grande por-
tion? » aux éléves avant de les ser-
vir, et Mouans-Sartoux (9700 hab.,
Alpes-Maritimes) a réduit son colt
matiére de 2,02 euros 4 1,86 euros
parrepasenunan.griceﬁsalum
antigaspillage. Celle-ci s'opére aussi
en cuisine, en préparant sur place.

o 2 Le repas végétarien en

alternative ou en plat unique
A Nantes (306700 hab.), les lycéens
élus du lycée Guist’hau ont per-
suadé leur administration de tester
un repas végétarien par semaine.
La direction craignait la réaction
des parents. Aprés une campagne
d'affichage, 75% des 350 éléves
sondés s'y sont dits favorables. La
loi demande, 4 titre expérimen-
tal, de servir au moins un menu
végétarien par semaine pendant
deux ans. Au niveau national, la
majorité des enfants se voient
servir tous les jours une viande
ou un poisson, selon les régles
pour 'équilibre des repas de 2011,
toujours en vigueur. Pourtant,
aujourd’hui, les recommandations
sanitaires sont en deca. Certains
pratiquent le plat végétal en alter-
native ou 'imposent en plat unique
une fois par semaine - voire deux
fois 4 Paris 19"

o La transparence

etle dialogue
avec les parents et les convives
En milieu scolaire, des cantines
sont devenues le lieu d'un vrai
projet éducatif au bien-manger et
la vitrine du développement agri-
cole et économique local. Dolus-
d'Oléron (3300 hab., Charente-
Maritime) organise une semaine
ouverte ot les chefs présentent les
repas. Les parentsen redemandent.
«Il a fallu prolonger=, témoigne le
maire, Grégory Gendre. En plusdes
visites et d'un site dédié, le Sivu de
Bordeaux-Mérignac met en place
un comité des usagers pour «struc-
turer les relations avec les éléves,
parents et seniors», déclare son
directeur, Christophe Simon (lire
p-31). La loi «Egalim» requiert un
affichage aux consommateurs sur le
respect de la qualité alimentaire et
nutritionnelle des repas, ainsi que
sur le commerce équitable.

04 La cantine solidaire et sodiale
La précarité alimentaire est une
préoccupation croissante, notam-
ment chez les jeunes et les familles
monoparentales, Ouvrir la cantine
4 tous, toute l'année, peut étre un
moyen de rentabiliser les équipe-
ments municipaux tout en répon-
dant 4 une attente citoyenne. C'est
ce que pratique Lons-le-Saunier
{17400 hab., Jura). «Les cantines
sont généralement ouvertes un
tiers de I'année. Si I'élu s'empare
de sa cantine, il peut équilibrer le
budget. Mais c'est avant tout aux
citoyens de se préoccuper de la
question de la qualité alimentaire
pour que les politiques suivents,
estime Laurent Terrasson, rédac-
teur en chef de « ’Autre Cuisines,
magazine spécialisé en restaura-
tion collective.e

la restauration collective est confrontée
de politique de santé, de diminution

Rédutre son -
empreinte carbone
au cours des repas

Le 10* arrondissement
de Paris a mené une
étude avec l'éco-
calculateur de la société
Eco2 initiative.

Cet outil permet de
mesurer le grammage
en équivalent-CO,

des repas, ainsl que leur
valeur nutritionnelle.
En diminuant

les quantités

et la friquence

de consommation

de viande et de poisson,
les cantines

en test sont parvenues
# passer de

1800 grammes de CO,
&N moyenne par repas
21600 grammes

dés la premiére année
(moyenne d'un repas
adulte: 2500 grammes).
L'outil est accessible sur

«bonpourleclimat.org».
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Document 4

Budgets Un surcout certain,
maitrisable et assume

Par rapport au poulet
standard, le bio cofite jusqu'a |
trois fois plus cher. Avec le

label rouge, I'écart est faible.

ebie cedte plus cvet 7 Produc-
teurs et acheteurs ['sssament
Les premiers revendiquent le

surcailt, qui découle du cahier des
charges de'sgriculture biologigue:
I'éviction des engrais et pesticides
de synthése réduit les rendements :
et pécessite pls de main-d'ceuvre

(#35% en moyenne}, générant

e les s
de d&
pense par ki nzture méme du pro

aussi de I'activité Jocal

conds justifient le surcrait

duit, distinct du standard fabriqué
en masse. Et Jes collectivités seevant |
du bio s2 font fort de ne pas réper- | Christophe Bouillau, directear de

cuter le suroofit sur les tarifs payés | b restauration municipale, qui re-
par les familles.
Mats, avec quelgues recettes de bon

sers, b facture est maltrisable, Avec

Feve que le bio a certes sugmenté ces

fos, mals mains

que
[ 1e conventionnel. » Dans Je cadre
sdenréess ortenté A 27 %

un bodge | d'vme nonvelle déégation de service

vers Je bio ot & 1196 vers dies fliéres | pubiic, Cesson {Seine-ot

qualité (en 2008}, Lorient {Mor- | passée de 01 40% de bio en sep

| % e . J
bihan) ’“UUL 1,45 eura & chague | tembre 2009 avec un surcafit d'en-

repas. « Des collégues en conven- | viron 12%. adu faitd'une consom

Bio, local et moins cher

Sur L2 yaourt nzture conventionned, ['vantage revienk clairemant
aux industriels de Vagroaiimentaire: ces derniers vendent le pro
duit 9 centimes & eurn, dau fols molns cher que celui fourni 3
Besangon par [Ecole nzthoale des industries Laitiéres [End] ée
Mamirclle - « mais incomparabie dans sa composition et non leste
de suremballages», souligne Jean-Frangols Rousseay, drecteur
de La restauration scolaire de La ville, Sur be blo, Uécart se res-
saere: aSur le marché, le meins cher est & 25 centimes, contre 26
pour [Enil.» La ville souhaite s faire tvrer en seau du fromage
blanc brut non sucrel, a agrémenter wvos du coulis de zerise mai-
son ou de 13 compote de pamme bie. Ea csrwentionnel, l2s indus-
triels en proposent & 1,40 auro le kg, contre 1,80 eurn pour le
fournisseur lozal. Lequel, sur e blo, s'affiche 3 250 surosle ky

contre & eurcs pour ses compétiteurs de Yagroatmentarre!

|
|

et-Marne)est |

us wllmrmn servant de bio dans les mﬂnes scolaires se font fortde ne
pas réparcuter o surcalt sur bes tarits payds par les famitles,

tionnel sont plus chers, constate | mation différentes, souligne Lylian

ite enfance.

Sénéchal, adyintd fap

CNEI les produits. Les cuisines

aposent d'abord les produsts les

U!L; P .rssmlr.\.. ¢
dms Je Jura, la pro-
Eveloppée

t du pain.
D& uin e
duction -i‘ bl

Fesc

Le menrsier &aiten place, leboulan-
er est venu cotmpléter le circuits,

retrace Jacques Langon, adjoint &

lenvironeernent de Lons A

nier (Jura), Les procduits ce sei-
gom sont bien sir plas sbordzhles
et ceux de proximité, écopomes en
bogstique

«la ‘!hr art des collectivités se

conforment 2u Grenelle ce ['enm
ramrenyent e demands 20% de bio,
oit une des cing composantes du
repas, dont le chotx est laissé an -
dique Chart
Saman, directeur du développe-

Iégataire, & e5-Edouard

ment et des colectivitds erritoriakes

chez Aversance, En proposant deux ‘

cor 1'((-.][ ®Sau P ntemy ' &t au-
cune en hivet, le surondt peut &re
lm'. 18 15-20%.

auss!

ible

Le contexte jocal détermine

les priorité;: Hrest { Fmistere] ¢

LES CHIFFRES CLES

n 86% des restaurants collectife
servant du bio coastatet
un seronil, de 23% en noyears,
el ol pour 14% d'anlre ex
{saurcs : Ageace bio, daendes 2003),
m 50%% da cai® de b prestation ast
impetadle aex makeres premidres 2l
50% au foactionnement du service.
w1 2,50 euros/repas: c'est e
¢t d'achat des denrées en
restauralion cozventioerele,
1,86 & 2,52 euresfrepas: c'zst
I fourchetie obsarée pour ks
repes bics [scurce; Fad, dorndes
2006),

ains Jes légumes poussant en piine
e, susceptibles de concentrer ks

trev
I,

nitrates en culture canventions

La viande rouge bio mor

myert clans ke bodg, s
culier 1ed |a ville de Lons-d-Saumier

(Tirz Pemondird page suivimie). Elle est

ainst exchue 2 Brest, ol le surcodn

est contene autour de 10%. Sant-

Etienne {Loire} ne sert que deux

OCNTS Cames

fois par semaine
{cantre trois en genéra) ef [wase
les preduits bea mardh? (légumes

25 ),

secs, palenta, galettes de céréal
Deeperis 2008, Lorent systénmtisz le
bio pour divers produits finakment
pas plus chers qu'en coaventioa:-
nel [Jentilkes, bié, boukgour, carotte,

betterave),

S'adapter en cuisine.
(Rhdine), I commande de volaille

A Lyon

est programmée un an & l'avance,
indique Charles-Edonzard Saman,
chez Avenance. « La cuisse cie poulet
bio serait ruinetse car ['élevenr gar-

devait |z carcasse sur Jes bras et sur-

factarerait le produit, explign:
Demander de ['émmncé et de les-
cakape st plus acoessible car Fani-
myal et et valotiss, s Sur le beral
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conventionnd - et Joca-, Besangon
{Douhs} Sefforce sussi d'xoptimi-
ser |2 carvassen: o Au Liew de p'uti-
liser qu'un sed muscle (le road de
gite), nows travailkons sur troés caté-
pones de viande (3 brntser, & ritir ou
asiuter)s, explique ke dizecteur de

. 1 |
Ia restzaration scolaire, Jean-Fran
gois Rowssenu. Avec certains ingré-

dientsboos, L2 cuisine réalse un gan

de matidre. aSur la crime frafche, |
trés iche et épaisse, 5 quantité - |
fisde et divisde par deux et le sur- |5

coflt ud, note Cheistophe Hébert,

directeur de la restaration munl- §

cipale d'Harflewr (Seine-Mantime)

San homologue de Lorient cbeerve
de moindees pertes & la cuisson sur
diverses derunbes bios {harioots verts
surgeds, poulet, pites semi-com

plétes) et doee plus de produit dees
l'assieste,

Eviter b2 gaspi, A Mouans-Sartoux
{Alpes-Maritimes), be personnel
sert raisomnablement une premdne
ration, avant un émntued complé-
meent, Bt les comvives pesers les peo-
duts alinwentaires laissés dans as-
siette, « Jeter de Ja nourriture est
moralement génont, Financiére-

mey, c'el encoee plus due s prix

du bios, commente Gilles Pérole,
adjoint & Fenfance.

«Dommage de faire v fasco sur
du beo, soutient Jean-Michel Nod,

en charpe des approvisionnements |

hiokogiques et de proximité chez
Sodexo, Selon Je plat préparé, il
coervient d'utiiser |2 banne vasiéd
de pomme de terre pour éviter b
puarde trazslucide ou ka pomme v
peur mollasse,»

A Loos-le-Saunies, Dadier Thévenet
1 intromisé e b e une vales
sfire: s spaghettis 4 la bolognaise,

mains risgué que le quinca», La

graine, comme les champegnons, |

est plus appedoode s les enseignants
en patlent 2u préaiable aux en
fants, obrerve-t-on chez Sodexo, Le
Rroupe consgmane 125 fones pas
an ce pies 2w N dur (peoduat 2n
France). « Suwccds gamantis, w

g g
15000 hab,, Jura

4300 repas soolzires
parpw

LA NETHODE

Assurer [es cultivatesrs
et Slevears locaux de

la péreanité du débauchs,
pour skimuler fes
cenversions au bio. Powr
I b€, la ressoerce locale
a été présarvés

des yoyos des marchis
mandizux. Pour le beuf,
{2 race Litiere locale

est abordablz,

LE RESULTAT

En consacrant 25%

d2 se5 achats de
matires pramiéces

au bio et au hcal, & vilk
affiche un coit meyen
de dearées alimontaires
de 1,70 euro par repas
scolaire en 2010,

ONS-I.EAUE
«A peine plus

——p——g—

‘a5t d'abord powr protéger s3
res50UTe & cau que Lons-le-
Saunler a soutenw 13 conversion
a l'agriculture biokegique, au début
des zrnées 2000, wLa vile 3 passe un
contral moral awec nous, sengageant
a acheter un tiers da netre production
de blé lsait 50 tennes par and poar
apprevsionner an pain les restaurants
rurscpauxy, relate Jodl Carman-
trand, cogarant du groupement qui
Lwvre 1a filidee Bio comtals dassociant
cultivataurs, meuniess et boctangers|.

A I'albri des 3-coups, v Au départ, ls
surco(t était d'environ 15000 euros
par an, indue Didier Thévere!, direc-
teur d= 1a restauration municipats,
Pus le Ble et dosc L& pain comention-
nels ont nettement augments quand
la ressource lecale rastalt & [abed des
a-coups du marché mondal. Nous
avons negedé Uévelution du prix avec
A3 filiére si bien qu'aujeurd hui, le pain
i &4t au mime prix qu'un pain ocdi-
naire. w Ancter gue Tappui aux pra-
tiques agriceles moins utilizatrices
dintrants sur [aire de caplage d'eau
potable re colte que 20000 qures par
an, soit 1% du budget du serdee e
Depuis 2010, la ville sert une viande
de besuf 100% bio, Issue de montbé

Diier Thévenst,

it Qe

cher que le conventionnel»

lisrdes en fin de carrifre: ces vaches
|aibéres de réforme, qu ont alimente
la fligre ncoemie blow, asont déjd
amorties et coltent moins cher que la
race & viands bico, souligne Dider
Théwenst.

hvec de 2 benne velonté, Un grou-
pement da 45 éleveurs [vrera catie
annoe a labattoir 200 betes vivantes:
ta vtk g'assure ainsi une provenance
Wecale. ale cahler des charges a é1é
@4fini aprés un an de travak avec ba
witle sur ba Yegistique &1 les prix, de
revient pour nous, d'achat pour olla,
cxplique 'éleveur Frands Charridres
Avec d2 k2 borne wolonté, ce schema
el iransposable § maintes régions
agicoles,»
Encuisine, se développe (3 culsson
lente, qué valorize au mioux ka bite.
Un baeul baurguignon cult alnsi dix-
sept heeres 3 73 degres [de nuit,
quand baisseet les 1arifs d'élactrichal.
i raviont 3 & ewros e Ko, oA peine
plus cher qu'avec du comventizanel,
note Didiar Thavenet. Sauf que [on en
mailrize (2 provenanca et la quakité.
Nouveas prejet: La création, en Fon
ac une entreprise d'insertion, d'une
léqumerle, ol seraiont proparés les
produits, bios autant que possble,
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Document 5

DNC 4 AVRIL 2019, 10:04

Les cantines sur la méme longueur d’onde

Le Pacific Foodlab, en partenariat avec le cluster Cap Agro et le soutien de la province Sud, du
gouvernement et du vice-rectorat, a organisé la quatrieme édition des Cantines a I'unisson. 21
000 repas dans 27 cantines du territoire uniguement a base de produits frais et locaux ont été
servis. Une réussite qui montre qu’avec de la bonne volonté et de I’organisation, les choses
peuvent s’améliorer.

Tataki de thon et sa salade asiatique a I'huile de sésame, cote de porc sauce charcutiére
accompagnée de gnocchis aux courgettes et a la courge et, cerise sur le gateau, un dessert :
madeleines fourrées au chocolat ou fondant au chocolat sur sa créme anglaise. Autant dire que le
choix n’était pas facile. Ce menu, qui donne I'eau a la bouche, était servi dans la cantine du college
Apogoti, le jeudi 28 mars. Le collége faisait partie de 'un des 27 établissements a avoir répondu a
I'appel du Pacific Foodlab dans le cadre de I'opération Cantines a I'unisson. 27 colleges représentant
21 000 repas.

L’idée est de préparer des repas uniquement a base de produits frais et locaux. Une idée simple sur
le papier, mais qui nécessite une coordination importante, sans parler de la logistique nécessaire a
I'approvisionnement des cuisines. C’est le Pacific Foodlab qui porte ce projet aprés avoir bénéficier
d’'une importante subvention de prés de 25 millions de francs en particulier de 'Union européenne
pour développer son projet. Tout a démarré en 2014 avec la concrétisation du projet « cantines
responsables » qui avait pour but de rassembler éléves, producteurs, transformateurs ou encore
nutritionnistes pour créer des recettes a base de produits locaux. Ce rendez-vous pour lequel se sont
mobilisés une dizaine de chefs de cantine motivés par 'amélioration de la qualité des repas servis
chaque jour aux enfants calédoniens.

Toujours plus de participants

Cette quatriéme édition des Cantines a l'unisson rassemble de nouveaux partenaires, qu’il s’agisse
de cantines, mais aussi de fournisseurs. « Les collectivités sont censées passer par des grossistes,
alors c’est vrai que nous n’avions pas pensé a les démarcher, note Gilles Lecoindre, le patron de
Sifrais, qui participait pour la premiére fois a I'opération en tant que fournisseur. C’est lui qui a procuré
les gnocchis. C’est important que le Pacific Foodlab ait fait le lien. Sans cela, nous n’aurions pas pu
aller démarcher chaque collége. Mais dans ces conditions, c’est une voie de développement de notre
activité intéressante, surtout en ce moment. »

C’est une des nouveautés de cette édition que d’avoir pu intégrer parmi les fournisseurs plus
seulement des producteurs, mais aussi des transformateurs. « Le fait d’avoir des produits déja
transformés nous a permis de nous concentrer sur le reste, explique Florence Dedieu, la cheffe de la
cantine du colléege d’Apogoti, qui avait déja participé aux trois opérations en 2018. Cela ne demande
pas vraiment plus de travail que d’habitude. Mais cette opération nous permet de faire découvrir de
nouvelles saveurs aux enfants. lls connaissent tous le thon, mais plutét en salade et pas forcément
en tataki (sorte de mi-cuit japonais). Certains enfants ne connaissaient pas non plus les gnocchis. »

L’équipe de la cuisine en profite pour faire un peu de pédagogie méme s’il faut aller vite, les enfants
ayant relativement peu de temps pour manger. Pour la cheffe, cuisiner des produits locaux est une
fierté autant qu’une satisfaction de pouvoir servir des produits de bonne qualité aux collégiens. Une
satisfaction qui est confortée par le co(it du repas qui dépasse son budget d’un ou deux francs, selon
Florence Dedieu. Un petit dépassement trés facilement lissé sur le reste du mois. Grace a de bons
prix proposeés par les producteurs, la cantine a pu sortir ce repas pour un co(t de 250 francs en
matiéres brutes.
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Des rencontres pour promouvoir le bien manger

Concretement, le Pacific Foodlab assure le lien entre les fournisseurs et les cuisines. Tout commence
par un tour du c6té des producteurs. « Nous avons eu deux transformateurs, Sifrais et Cake Factory.
C’est la premiére fois qu'ils travaillent avec des collectivités, reléve Philippe Tissier qui a assuré la
coordination. /s ont réussi a sortir des produits qui s’integrent facilement dans les repas pour les
collectivités et a des prix intéressants. » Une fois que le catalogue a été établi, ce sont les chefs qui
ont été consultés afin de voir si la liste leur convenait. Reste a leur charge de choisir les produits et
composer leur menu. Le Pacific Foodlab les aide, la aussi, en leur proposant des idées de recettes.

Des efforts qui se mesurent dans les plateaux des enfants. Et ils n’étaient pas économes en
réaction. « Super bon », « Plus délicieux que jamais », « Il faut que ce soit comme c¢a tous les jours !
», « C’est délicieux et c’est quand méme autre chose que dans le primaire », glisse une sixieme. Un
résultat sans appel méme si certains n’avaient méme pas touché a leurs gnocchis. D’autres ont fait
preuve de plus de curiosité et, apres une premiére bouchée, ont finalement mangé avec appétit. La
curiosité alimentaire se cultive et ce genre d’opération y contribue.

La présence des producteurs est également un plus, autant pour eux que pour les enfants.
L’opération Cantines a I'unisson permettent des rencontres et des échanges qui sont autant
d’occasions de mieux se comprendre et d’avancer vers le mieux manger.

M.D.

Un forum autour de I'avenir de I'alimentation

L’alimentation est une question de société primordiale. Il s’agit d’'un sujet transversal qui concerne
'environnement, les liens sociaux ou encore la santé publique. Autant d’enjeux essentiels pour la
société calédonienne qui est en pleine construction. Sur la base de ce constat, la Fédération des
industries de Nouvelle- Calédonie a décidé d’organiser un forum pour tracer les grandes lignes de
I'avenir de I'alimentation en Nouvelle- Calédonie : ija bwéti (« bien manger » en ajié). Le travalil
proposé aux participants les 2 et 3 avril portait sur cinq axes : garantir 'accessibilité et la qualité
sanitaire, nutritionnelle et gustative des denrées sur tout le territoire ; faire d’'une alimentation
équilibrée et de plaisir une tradition de partage social et culturel ; assurer une juste reconnaissance
des réles et des valeurs ajoutées de chaque acteur, du champ a I'assiette ; inventer de nouveaux
modeles de production, de transformation, de distribution et de consommateurs, respectueux du
développement durable ; imaginer des politiques publiques soutenantes qui favorisent une
alimentation de qualité.
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Document 6

Une revolution au palals — WWW.QOUV.NC i1 octobre 2010

Apres I'opération Cantines a I'unisson et le projet pilote Recettes bénéfiques, vers une
autosuffisance alimentaire et durable en milieu insulaire, soutenus par le
gouvernement, la Féte des produits locaux, qui s’achéve aujourd’hui, continue de
creuser le sillon. Objectif: proposer aux consommateurs des menus intégrant un
maximum de produits locaux. Ce fut le cas pour 55 000 scolaires qui ont dégusté, pour
la premieére fois, des repas composés exclusivement des produits du terroir. Une
performance et un régal !

Une initiative qui a déja un long parcours derriere elle (lire I'encadré). « A I'échelle de la Nouvelle-
Calédonie, rappelle Dominique Wing-Ka, chargé de mission au vice-rectorat et chef de cantine, c’est une
démarche unique, conséquence d’un travail de plusieurs années. Trois cantines pilotes il y a quatre ans,
quarante-trois établissements engagés aujourd’hui pour cette premiéere édition. C’est un succes. »

Du 100 % local dans nos assiettes

Cet événement était piloté par Pacific Foodlab, une association qui met en relation producteurs et chefs
cuisiniers de la restauration collective et commerciale pour que ces derniers achétent a prix fixes les produits
proposés tout au long de 'année. Ce qui assure, ainsi, une commande réguliére et des revenus pérennes aux
agriculteurs et pécheurs, par exemple. C’est la volonté de Gabriel Levionnois, chef restaurateur et président de
Néo food, qui « tient compte des infos du terrain, de ce que nous disent les professionnels pour arriver a une
meilleure assiette. Pour cette semaine, vingt tonnes de produits locaux supplémentaires ont été engagés. »
Comme les saucisses de thon blanc, le riz calédonien ou la glace a la pomme liane, nouvellement arrivés sur le
marché. Dix mille saucisses et deux tonnes de riz local ont été distribuées dans les cantines scolaires. De
nouveaux produits portés par une ambition : développer le plaisir de bien manger tout en sécurisant la
production locale et initier de nouvelles habitudes alimentaires dans les foyers.

Pour rappel...

Lancé en 2017, le projet pilote Recettes bénéfiques, qui a duré dix-huit mois et était porté par Cap Agro NC et
Neo Food, a été retenu par 'OCTA (Association des pays et territoires d’Outre-mer de I'Union européenne). A
ce titre, il a bénéficié de financements du Fonds européen de développement et du gouvernement de la
Nouvelle-Calédonie, a hauteur de 40 millions de francs au total.

Pacific Foodlab est une plateforme de mise en relation entre les professionnels de la restauration collective et
les autres acteurs du systéme culinaire. Elle est gérée par le cluster Cap Agro, fondé par la province Sud en
2013, qui coordonne I'exécution de tout projet sur le plan administratif et financier, et 'association Neo Food qui
agit, entre autres, comme conseil auprés de cantines pilotes.

A Table !

Il y avait comme un air de féte a la cantine de I'école Maurice-Fonrobert, a Kaméré, vendredi 11 octobre. Entre
Halloween et Noél. Pour la premiere fois, la cuisine innovait avec un menu 100 % local et I'événement se lisait
dans les yeux brillants des enfants. Que des produits locaux que beaucoup ne connaissaient pas : citrouille
rapée et sa vinaigrette a I'orange, boulettes de porc sauce BBQ, patates douces et choux chine et, comme
dessert, un cake vanille et son coulis au miel.

« C’est mieux qu’au snack, affirme Syraine, 7 ans, d’un air sérieux. J’aimerais bien manger tous les midis
comme ¢a, sauf les "patates” que j’ai trouvées trop molles. »

Son copain Jephthe, un grand gaillard de 9 ans, n’a qu’une envie qu'il crie bien fort : « Je veux encore plus de
boulettes. Elles sont trop petites dans ma bouche et je n'en ai pas assez ! » Et entre cris et rires, dans un
brouhaha permanent, Mavay, 6 ans, parvient a leur dire que « lui, il aime tout et voudrait manger la méme
chose ce soir a la maison... ».

Pres de cent-cinquante gamins se sont régalés dans cette école, comme dans les cinquante cantines de la ville
de Nouméa qui participaient, en cette veille de vacances scolaires, a la Féte des produits locaux.
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Document 7

« Mission accomplie » pour les Recettes
benefiguesWWW.qOUV.NC - ozjuinzos

Lancé début 2017, le projet pilote « Recettes bénéfiques : vers une autosuffisance
alimentaire et durable en milieu insulaire » s’est achevé jeudi 21 juin lors d’un atelier de
cloture qui rassemblait les principaux acteurs et financeurs du projet. Au menu de cette
rencontre : le bilan de l'opération, les perspectives d’avenir et bien siir, un repas
mettant une derniére fois a ’honneur les produits locaux.

La success story aura duré 18 mois. Un laps de temps court, mais suffisant pour imprimer un virage a
180 degrés dans les assiettes des collégiens et des lycéens des cantines partenaires du projet. Au
départ, il s’agissait de développer des recettes a base de produits locaux faciles a transformer,
bonnes pour la santé, respectueuses de I'environnement et peu colteuses dans le but de changer les
habitudes alimentaires des Calédoniens. « Mission accomplie ! » a lancé le pilote du projet, Gabriel
Levionnois, lors de la cléture du projet qui, au final, aura permis bien davantage : intégration de
produits locaux dans 27 cantines, développement de la plateforme
numeérique www.pacificfoodlab.org, organisation a deux reprises de l'opération "Les cantines a
'unisson”, développement de nouveaux produits tels que les saucisses de squash (lire I'encadré),
création d’'une communauté de chefs de cantine, etc.

Une aubaine

« La cantine, a y regarder de plus pres, c’est une aubaine, a souligné Gabriel Levionnois. Pour les
parents bien sdr, mais aussi pour les enfants et pour I'économie calédonienne ! Et tout l'intérét du
projet était de mettre en valeur cette aubaine. Dans 5, 10 ou 20 ans, jespéere que les chiffres
montreront que les enfants sont davantage en connexion avec leur environnement a travers
I'alimentation. Ca peut sembler utopique, mais la nourriture est un excellent moyen d’améliorer les

relations humaines... »

Le destin commun passerait-il par I'assiette ? C’est en tout cas ce a quoi tenteront de contribuer les
établissements qui s’engageront a poursuivre la démarche en adhérant a la charte "Le bonheur dans
ma cantine". Ce document pose les jalons des bonnes pratiques afin d’initier une transition
alimentaire dans les cantines. Il s’'inscrit notamment en faveur de la lutte contre le gaspillage, de
'autonomie des éléves et de la réappropriation de I'acte de manger.

Au service de Uéducation

« Cette charte s’integre completement dans le projet éducatif de la Nouvelle-Calédonie », a souligné
la membre du gouvernement en charge de I'enseignement Héléne lékawé. En effet, la troisiéme
ambition du projet éducatif vise a créer, dans les établissements scolaires, un environnement de
travail favorable a I'épanouissement des éléves a travers, notamment, 'éducation a la santé et au
développement durable : deux thémes intrinséques au projet Recettes bénéfiques. « Elle s’inclut
aussi dans politique globale du gouvernement de soutien a l'innovation, de valorisation des produits
locaux et de développement de la production agricole », a ajouté Hélene Iékawé.

L’internat provincial de La Foa, partenaire des premiéres heures de ce projet, est le premier
établissement signataire de la charte.

Fédérer de nouvelles cantines

« Le projet-pilote qui s’achéve a posé des fondations solides, a indiqué Caroline Guesdon, vice-
présidente du cluster Cap Agro NC, partenaire des Recettes Bénéfiques. Mais ce ne sont que les
prémices... » |l s’agira désormais de fédérer de nouvelles cantines autour du projet (deux tiers des
restaurants scolaires calédoniens restent a "enrdler"), d’augmenter la part des produits locaux dans
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les plateaux repas (objectif de 250 millions de francs de chiffre d’affaires) et de pérenniser les
opérations "Les cantines a l'unisson" qui pourraient étre programmées a la fin de chaque période
scolaire.... comme un avant-goQt des vacances aux saveurs locales !

Une initiative soutenue par I'Union européenne et le gouvernement

Les Recettes bénéfiques ont été retenues lors d’'un appel a projets innovants lancé par OCTA
(Association des Pays et Territoires d’Outre-mer de I'Union européenne). Dans ce cadre, les
associations Cap Agro NC et NeoFood, qui portent le dossier, ont bénéficié de financements du
10° fonds européen de développement (FED) et du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie a
hauteur de 40 millions de francs, au total. |l s'intégre dans le cadre de la Stratégie territoriale pour
l'innovation (STI) adoptée par le gouvernement.
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CONCOURS INTERNE ET 15f CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE D’ADMISSIBILITE: NOTE ADMINISTRATIVE SPECIALITE :
ADMINISTRATION GENERALE

DUREE : 3h00 COEFFICIENT : 4

CORRIGE 3

Le corrigé comporte 2 pages y compris la page de garde.

Eléments de correction :

Régles nutritionnelles, participation a la transition écologique, a I'éducation a la santé, a I'agriculture
locale, attentes des consommateurs....les cantines scolaires sont devenues un support privilégié, un
levier aux politiques orientées vers un changement des priorités alimentaires.

1- Le cadre réglementaire

Des recommandations établies dés 1999 mais peu ou pas appliquées.
Les gestionnaires de service de restauration scolaire sont tenus de respecter des regles relatives a la
qualité nutritionnelle qui doivent étre affichées sous forme de charte et doivent privilégier les produits
de saisons. (Article L.230-5 du code rural)
Ces regles visent a améliorer la composition des repas servis sans augmenter le prix de revient des
matiéres premiéres.
La loi « Egalim » du 30 octobre 2018 fixe a la restauration collective des obijectifs :

- 50% de produits de qualités, labélisés dont 20% de bio d’ici 2022,

- bannir les plastique de la cuisson et de la réchauffe d’ici a 2025 et du service dés 2020 ;

- de mettre en place une démarche de lutte contre le gaspillage alimentaire,

- d’instaurer un menu végétarien hebdomadaire,

- d’informer les consommateurs sur la qualité alimentaire et nutritionnelle.

L’inquiétude des gestionnaires de services de restauration réside essentiellement sur le colt de ces
mesures : 90 % des élus favorables a l'introduction du bio, mais 82% cite le prix comme principal
frein.

2- Des actions a développer pour des enjeux de société

Au-dela du bio, du local et du plastique, la restauration collective est confrontée & de nombreux
enjeux, car les repas sont un vecteur de politique de santé et de gestion des déchets, ainsi que de
lutte contre I'effet de serre.
Des pratiques citoyennes et responsables a développer :

- éviter le gaspillage alimentaire pour en faire un atout économique,

- mettre en place la transparence avec les parents et les usagers pour en faire un véritable

projet éducatif au bien-manger et la vitrine du développement agricole et économique local,
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- garantir la cantine solidaire et sociale pour un accés a tous,

- Développer de nouvelles filiéres locales.
Exemples en Nouvelle-Calédonie avec les actions « recettes bénéfiques », « cantines a l'unisson » et
la féte des produits locaux : en 2019, 55 000 scolaires ont par exemple pu manger, a I'occasion d’une
de ces actions, des repas préparés uniguement a base de produits frais et locaux. Un projet qui
nécessite une coordination importante du réseau. Une plateforme numérique Pacific Foodlab a été
créée, des cantines se sont engagées en adhérant a la charte « le bonheur dans ma cantine » qui
s’'intégre a la fois dans le projet éducateur de la Nouvelle-Calédonie et dans la politique globale de
valorisation des produits locaux et de développement de la production locale.
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CONCOURS INTERNE ET 15fR CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

_________ [ —
EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE :  ANGLAIS
DUREE : 130 COEFFICIENT : 1
SUJET

Working from home has offered people a glimpse of how things could be different

By Rhiannon Lucy Cossett

The Guardian, November 15th, 2020

| had begun to forget the sensation of hope. Then, the news of not one, but two pioneering vaccines
and hope rustled its feathers again. After months of making future promises for “when this is all over”,
it seems that it could, one day, be over.

There’s relief, of course. But there are also mixed feelings at the thought of a return to “business as
usual”. At the onset of the first lockdown there was much talk about how we could build a better, more
compassionate world. We stood outside our houses and marvelled at the birdsong and the empty
streets.. But when lockdown ended, the air and road traffic returned, and the birds retreated.

This year millions of people have learned what it is to work from home, many for the first time.
They have seen a better work-life balance unfurl before them, and they’ve enjoyed it. They
have contemplated a life working more remotely, perhaps outside of the big cities. Many have
already made the move to the coast or the country, gambling that their companies won’t want
them back full-time soon, if ever.

But many people are struggling with working from home, whether because they are parents or
because they don’t have the right tech, or because they are in unsatisfactory, cramped
accommodation, or because they are lonely. Some miss the office desperately, or have sought
special dispensation to go back early. Others have never been able to work from home, and it
is this group who maintain that they would never want to.

It may be that it will take another generation for working-from-home culture to fully take hold.

But people have seen a glimpse of another way of living — and “when this is all over”, they will not
want to relinquish it.
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QUESTIONS

1. TRANSLATION. (10 marks)

Translate into French the passage in bold characters, from : « This year millions of people.... » to :
« ...they would never want to. »

2. COMPREHENSION. (6 marks : 2 marks per answer)

Answer the following questions in your own words. Write from 50 to 100 words per answer.

a) Explain what the « hope » referred to in the first paragraph refers to.
b) Compare people’s attitudes at the beginning and at the end of the 2020 lockdown.
c) Based on the conclusion of this article, will working from home remain a common practice

after the coronavirus is over ? Justify your answer, using information from the article.
3. ESSAY. (4 marks)
Write about 120 words.

What are, in your opinion, the advantages and the drawbacks of working from home instead of in an
office ?
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CONCOURS INTERNE ET 15fR CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE : ANGLAIS

DUREE : 1h30 COEFFICIENT : 1

CORRIGE 1

Le corrigé comporte 3 pages y compris la page de garde.

1. TRADUCTION

10 points ; voir baréme joint.

Cette année, des milliers de gens ont appris ce que c’est que de travailler de chez soi. Pour
beaucoup d’entre eux, c’était la premiére fois. lls ont vu s’offrir a eux un meilleur équilibre entre leur
travail et leur vie personnelle, ce qu’ils ont apprécié. lls ont envisagé une vie ou ils pourraient
travailler a plus grande distance, peut-étre hors des grandes villes. Nombreux sont ceux qui se sont
déja installés sur la cote ou dans la campagne, pariant que les entreprises qui les emploient n’auront
pas de sit6t — voire jamais plus— besoin d’eux sur site a temps complet.

Cependant beaucoup de gens ont du mal a travailler de chez eux, soit parce qu’ils ont des enfants,
ou parce qu’ils ne disposent pas de la technologie adéquate, ou qu’ils vivent a I'étroit dans des
logements peu satisfaisants, ou parce qu’ils sont seuls. Il y en a auxquels le bureau manque
désespérément, ou qui ont sollicité des dispenses spéciales pour y retourner plus tét. D’autres n’ont
jamais été capables de travailler de chez eux, et c’est ce groupe qui maintient ne jamais vouloir le
faire.

Page 1 sur 3



BAREME DE CORRECTION DE LA VERSION

Nombre de
points

Critéres d’évaluation pour la
compréhension du texte anglais

Critéres d’évaluation pour
I'expression en francgais

0 a 1,25 points

- aucune compréhension du texte.

- compréhension de quelques
éléments seulement.

- texte francais incompréhensible.

- texte francais trés confus avec de
nombreuses fautes de syntaxe et
d’orthographe.

1,5a 2,5 points

- compréhension trés superficielle
- beaucoup de contresens et de
faux sens.

- texte francais peu clair, dont le
niveau de langue laisse a désirer, et
qui comporte des fautes de syntaxe
et d’orthographe.

2,75a3,75 - compréhension acceptable - texte francais correct.

points - de rares contresens ; quelques - peu de fautes de syntaxe et
faux sens. d’orthographe

4 a 5 points - Trés peu d’erreurs de - vocabulaire et structures
compréhension. recherchés.
-Compréhension parfaite - aucune faute.

Total sur 5

La compréhension du texte anglais sera notée sur 5.
L’expression en frangais sera notée sur 5.
Les deux notes ci-dessus seront additionnées pour produire la note finale de la version, sur 10.

2. QUESTIONS DE COMPREHENSION

6 points.

2 points par question, répartis de la fagcon suivante :

- Respect des consignes : 0,25 point
- Exactitude de la réponse : 1 point
- Qualité de I'anglais : 0,75 point

a) The «hope » referred to in the first paragraph relates to the somewhat distant possibility,
sometimes evoked in the first months of the pandemic, that coronavirus was but a banal virus,
which would be easily done with, or that the scientific community would soon find a cure
against it. More recently, that hope has been fuelled by the discovery of several vaccines
which have proved efficient and allowed to envision leading a normal life again.

b) When most countries had to impose lockdown as the only reliable way to contain the
epidemic, there was of course a huge feeling of frustration, but many saw it as, beyond that
deprivation of freedom, the opportunity to change our behaviour, so as to be more respectful
of one another and of the environment. Nevertheless, as soon as lockdown was cancelled, our
bad habits took over again, regardless of our impact on nature.
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c) When the pandemic is finally over, or when we have come to terms with the obligation of live
with, and the necessity to control, the Covid-19 virus, it seems that the deep societal changes
initiated during the lockdown period will not disappear. Both employers and employees have
been able to assess the advantages of working from home, especially the latter, many of

whom were dissatisfied by their working conditions and have discovered a more attractive
lifestyle.

3. ESSAI

Réponse personnelle.
4 points, répartis de la fagon suivante:
- Respect des consignes (réponse a la question; nombre de mots): 0,5 point
- Qualité de 'anglais: 1,5 point.
- Structure de I'essai, organization des idées: 1 point
- Originalité et pertinence des arguments: 1 point
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CONCOURS INTERNE ET 15F CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE
L’ANNEE 2022 POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU
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EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE : ESPAGNOL

DUREE : 1 HEURE 30 COEFE: 1
SUJET

Investigacion alerta sobre impacto del cambio climatico en la abrupta caida de la
produccion de miel

En los Gltimos 25 afios ésta ha disminuido un 90% en la zona central y 50% en el sur de Chile. Segln
un analisis de la PUCYV esto se explicaria por la larga sequia y el aumento de eventos extremos, como
olas de calor y lluvias intensas y erraticas.

Una dréstica caida en la produccion de miel se ha registrado en la zona centro y sur de Chile en los
altimos 25 afos, lo que se relaciona directamente con el cambio climético, segiin muestra un estudio
de la Pontifica Universidad Catdlica de Valparaiso (PUCV). Todo partié con el trabajo de una
estudiante de ultimo afio de la carrera de Geografia, que entrevisto a distintos apicultores para indagar
coémo la sequia habia impactado en la produccion de miel y las practicas de adaptacion que habian
implementado en ese complejo escenario.

Esa investigacion inicial dio paso después a un estudio interdisciplinario que permitié establecer el
impacto que ha tenido el cambio climatico en la produccién de miel en la zona centro sur de Chile.
"Pudimos analizar los cambios que ha tenido la produccién de miel entre Valparaiso y Chiloé, el
impacto que esto ha tenido en las areas urbanas, y los consecuentes impactos sociales y ecolégicos de
esta situacion. La investigacion vincul6 estos tres temas con el riesgo climatico", detall6 el académico
y director del Laboratorio de Dendrocronologia y Estudios Ambientales de la PUCV, Ariel Mufioz,
quien liderd el trabajo interdisciplinario.

Segun los datos analizados, en los Gltimos 25 afios la produccion de miel ha disminuido un 90% en la
zona central y mas del 50% en el sur del pais. Segun el ingeniero forestal, esto se explicaria por los
fuertes cambios en el clima reciente, que han provocado una larga sequia y un aumento de eventos
extremos como olas de calor y lluvias intensas y errdticas. Esto, a su vez, ha disminuido la oferta
floral, modificandola drasticamente en la Gltima década, y resultando en una menor disponibilidad de
néctar y polen para las abejas, principales materias primas para producir miel. La investigacion se
realiz6 en base a datos histéricos de produccion de miel y de exportaciones nacionales, asi como
testimonios de 30 apicultores de la zonas centro y sur, quienes contribuyeron con datos de produccion
de miel por colmena. Esto permitié constatar una fuerte disminucion entre el afio 1997 y el periodo
2019-2020. Asi, en el primer afio estudiado en promedio cada colmena producia entre 50 y 80 kilos, y
en la medicion mas reciente disminuy6 a entre 10 y 15 kilos. La variacion es mas impactante en la
Region de Valparaiso, donde en el mismo periodo la produccién pasé de 30 kilos por colmena a entre
2 y 3 kilos, llegando incluso a cero en algunos casos.

https://www.emol.com/noticias/Tecnologia/2021/06/02/1022700/Impacto-cambio-climatico-produccion-
miel.html

La sequia : la sécheresse Valparaiso : ville située au centre du Chili.
La caida : la chute Chiloé : ville située au sud du Chili.
Indagar: rechercher, faire des recherches sur La colmena : la ruche

Lluvias erraticas : des pluies qui se produisent de | en promedio: en moyenne
maniere sporadique et irréguliere.



https://www.emol.com/noticias/Tecnologia/2021/06/02/1022700/Impacto-cambio-climatico-produccion-miel.html
https://www.emol.com/noticias/Tecnologia/2021/06/02/1022700/Impacto-cambio-climatico-produccion-miel.html
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|. COMPRENSION ESCRITA (8 points)

1. Citando un fragmento del texto, ¢cdmo se explicaria usted la abrupta caida de la produccion
de miel?

2. El estudio es el resultado de un conjunto de cientificos. Cite un elemento del texto que lo
indica.
3. Diga si la afirmacion siguiente es verdadera o falsa justifique su respuesta citando el texto.

El estudio se centra en el impacto que la disminucién de produccion de miel ha tenido en las
areas rurales

4. Entresaque tres elementos que muestren en qué se baso la investigacion.

11. EXPRESION ESCRITA (7 points)

5. Segun usted, ¢cudl podria ser el interés de un estudio sobre la abrupta caida de produccion
de miel una region? (En unas 5 lineas).

I11. TRADUCCION (5 points)
6. Traduzca el pasaje siguiente:

“Una dréastica caida en la produccién de miel se ha registrado en la zona centro y sur de Chile en los
Gltimos 25 afios, lo que se relaciona directamente con el cambio climatico, segin muestra un estudio
de la Pontifica Universidad Catdlica de Valparaiso (PUCV). Todo partié con el trabajo de una
estudiante de dltimo afio de la carrera de Geografia, que entrevistd a distintos apicultores para indagar
cémo la sequia habia impactado en la produccion de miel y las practicas de adaptacion que habian
implementado en ese complejo escenario.”
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Proposition de corrigé

I. COMPRENDA (8 points)

1. Citando un fragmento del texto, ;,como se explicaria usted la abrupta caida de la produccion
de miel?

Segun el analisis de la PUCV esto se explicaria por la larga sequia y el aumento de eventos
extremos, como olas de calor y lluvias intensas y erraticas.

2. El estudio es el resultado de un conjunto de cientificos. Cite un elemento del texto que lo
indica.

Esa investigacion inicial dio paso después a un estudio interdisciplinario.

3. Diga si la afirmacién siguiente es verdadera o falsa justifique su respuesta citando el texto.

El estudio se centra en el impacto que la disminucién de produccion de miel ha tenido
en las areas rurales

Esta afirmacion es falsa ya que el estudio se centra en el impacto que la disminucion de
produccion de miel ha tenido en las areas urbanas no rurales. (l. 10)

4. Entresaque tres elementos que muestren en qué se basé la investigacion.

La investigacion se realiz6 primero en base a datos histéricos de produccion de miel, luego
en base a las exportaciones nacionales y por fin, a los testimonios de 30 apicultores de la
zonas centro y sur, quienes contribuyeron con datos de produccion de miel por colmena.

I1. EXPRESESE (7 points)

5. Segun usted, ¢cual podria ser el interés de un estudio sobre la abrupta caida de produccion
de miel una region?

- En mi opinién, el interés de un tal estudio residiria en conocer los efectos climaticos y
bioldgicos de fendmenos como El Nifio o la Nifia a fin de prever medidas a mediano y largo
plazo para minimizar el impacto en los cultivos en la producciéon de miel. Desde hace ya
muchas décadas se sabe que estos fendmenos se han convertido en fenémenos ciclicos y que
abarcan gran parte del Pacifico. Ademas, los investigadores han constatado que estos eventos
climaticos se extienden durante una buena parte del afio. Por estas razones, es imprescindible
estudiar estos fendmenos a que impactan un aspecto esencial de la vida de las poblaciones, a
saber la actividad agricola de la cual depende nuestra alimentacion.

I11. TRADUCCION (5 points)




« Une chute drastique de la production de miel a été enregistrée dans le centre et le sud du
Chili au cours des 25 dernieres années, ce qui est directement lié au changement climatique,
selon une ¢étude de I’Université Pontificale Catholique de Valparaiso (PUCV). Tout a
commencé avec le travail d’une étudiante en derniére année de géographie, qui a interviewé
différents apiculteurs pour savoir comment la sécheresse avait eu un impact sur la production
de miel et les pratiques d’adaptation qu’ils avaient mis en ceuvre dans ce scénario
complexe. »




CONCOURS INTERNE ET 15fR CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE

D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

_________ ] —

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE : INFORMATIQUE

DUREE : 1h30 COEFFICIENT :
SUJET

» EXERCICE 1

Une seule réponse par question

Question 1

Quelle est la derniére version de la suite Microsoft Office ?
a) Office 365

b) Office 2019

c) Office 2021

Question 2

Lequel de ces outils est un logiciel de traitement de texte ?
a) Word

b) Excel

c) Powerpoint

Question 3

Dans Word, le mode Révision permet

a) une correction automatique les fautes de grammaire
b) de suggérer une mise en forme

c) de faire apparaitre des corrections

Question 4

Dans Word, il est possible d’'intégrer un tableau Excel avec toutes les fonctions du tableur
a) non pas toutes les fonctions

b) oui toutes les fonctions

c) pas possible d’intégrer un tableau Excel

Question 5

Lequel de ces navigateurs n’existe pas ?
a) Chromium

b) Platinium

c) FireFox

Question 6

Dans le domaine des réseaux, un LAN c’est
a) Un réseau distant

b) Un réseau perlé

¢) Unréseau local

1
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Question 7

Quel est le nom du cable sous-marin reliant la NC a I'Australie ?

a) Kirua
b) Gondwana
¢c) Montana

Question 8

Dans une collectivité publique, un site internet est destiné
a) aux citoyens

b) aux entreprises

c) atous

Question 9

Quelles est la principale conséquence d’une cyberattaque ?
a) vol ou perte de données sensibles

b) dysfonctionnement de la Suite Office Word Excel

c) coupure téléphonique

Question 10

Qu’est-ce qu’'un ransomware ?
a) un mail frauduleux

b) un anti-virus

¢) un logiciel de rancon

BAREME :
1 point par réponse correcte

» EXERCICE 2

Une seule réponse par question

Pour les besoins de votre directeur, vous récupérez le document ci-dessous qui reste a compléter.

Les informations dont vous disposez sont :

— les couts de maintenance correspondent a un pourcentage du cout de I'achat (20%),
— la date de début de maintenance est fixée a la date du premier anniversaire de I'achat.
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1 |Logiciel Cout Date achat Cout de maintenance Date début maintenance
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4 |Logiciel de Gestion de la paye 70000 01/02/2020
5 Total
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Feuill ® 4 3

Question 11

Quel est I'outil exploité ?
a) Publisher

b) Excel

c) Power BI

Question 12

Comment est référencée une cellule ?
a) ColonneLigne

b) LigneColonne

¢) FeuilleColonneLigne

Question 13

Le texte d’'une cellule est par défaut
a) centré

b) aligné a droite

c) aligné a gauche

Question 14

La fonction « Renvoyer a la ligne automatiquement » permet
a) de rendre tout le contenu de la cellule visible

b) de faire une référence sur la ligne suivante

c) de sauter une ligne

Question 15

Quelle serait la formule de calcul pour le cout de maintenance du logiciel de gestion financiere ?
a) =A2*0,2

b) =B2*20/100

c) =100000*20%

Question 16
Quelle serait la fonction utilisée pour obtenir le total des couts d’achat ?
a) Remplissage
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b) Filtrer
c) Somme

Question 17

La mise en forme conditionnelle permet de
a) fusionner des cellules

b) créer des régles de mise en forme

c) réaliser des calculs automatiques

Question 18

Quelle formule permettrait d’obtenir automatiquement la date de maintenance ?

a) =DATE((C2)+1)
b) =DATE(ANNEE(C2)+1)

¢) =DATE(ANNEE(C2)+1;MOIS(C2);JOUR(C2))

Question 19

Le mode Révision permet

a) de tracer toutes les modifications

b) de corriger les formules de calcul

c) de signaler les fautes d’orthographe

Question 20

Un fichier Excel est aussi communément appelé
a) onglet

b) classeur

c) tableur

BAREME :
1 point par réponse correcte
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CONCOURS INTERNE ET 15fR CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE

D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

_________ ] ——

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE : INFORMATIQUE

DUREE : 1h30 COEFFICIENT :
CORRIGE 1

Le corrigé comporte 4 pages y compris la page de garde.

» EXERCICE 1

Une seule réponse par question

Question 1

Quelle est la derniére version de la suite Microsoft Office ?
a) Office 365

b) Office 2019

c) Office 2021

Question 2

Lequel de ces outils est un logiciel de traitement de texte ?
a) Word

b) Excel

c) Powerpoint

Question 3

Dans Word, le mode Révision permet

a) une correction automatique les fautes de grammaire
b) de suggérer une mise en forme

c) de faire apparaitre des corrections

Question 4

Dans Word, il est possible d’intégrer un tableau Excel avec toutes les fonctions du tableur
a) non pas toutes les fonctions

b) oui toutes les fonctions

C) pas possible d’'intégrer un tableau Excel

Question 5

Lequel de ces navigateurs n’existe pas ?
a) Chromium

b) Platinium

c) FireFox

Question 6

Dans le domaine des réseaux, un LAN c’est
a) Un réseau distant
b) Un réseau perlé

1
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c) Un réseau local

Question 7

Quel est le nom du cable sous-marin reliant la NC a I'’Australie ?

a) Kirua
b) Gondwana
c) Montana

Question 8

Dans une collectivité publique, un site internet est destiné
a) aux citoyens

b) aux entreprises

C) atous

Question 9

Quelles est la principale conséquence d’une cyberattaque ?
a) vol ou perte de données sensibles

b) dysfonctionnement de la Suite Office Word Excel

c) coupure téléphonique

Question 10

Qu’est-ce qu’'un ransomware ?
a) un mail frauduleux

b) un anti-virus

C) un logiciel de rangon

BAREME :
1 point par réponse correcte

» EXERCICE 2

Une seule réponse par question

Pour les besoins de votre directeur, vous récupérez le document ci-dessous qui reste a compléter.

Les informations dont vous disposez sont :

— les couts de maintenance correspondent a un pourcentage du cout de I'achat (20%),
— la date de début de maintenance est fixée a la date du premier anniversaire de I'achat.
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Question 11

Quel est I'outil exploité ?
a) Publisher

b) Excel

c) Power BI

Question 12

Comment est référencée une cellule ?
a) ColonneLigne

b) LigneColonne

c) FeuilleColonneLigne

Question 13

Le texte d’'une cellule est par défaut
a) centré

b) aligné a droite

c) aligné a gauche

Question 14

La fonction « Renvoyer a la ligne automatiquement » permet
a) derendre tout le contenu de la cellule visible
b) de faire une référence sur la ligne suivante

c) de sauter une ligne

Question 15

i

M -+ 130%

Quelle serait la formule de calcul pour le cout de maintenance du logiciel de gestion financiere ?

a) =A2*0,2
b) =B2*20/100
c) =100000*20%

Question 16

Quelle serait la fonction utilisée pour obtenir le total des couts d’achat ?

a) Remplissage
b) Filtrer
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C) Somme

Question 17

La mise en forme conditionnelle permet de
a) fusionner des cellules

b) créer des régles de mise en forme
c) réaliser des calculs automatiques

Question 18

Quelle formule permettrait d’obtenir automatiquement la date de maintenance ?
a) =DATE((C2)+1)

b) =DATE(ANNEE(C2)+1)

c) =DATE(ANNEE(C2)+1;MOIS(C2);JOUR(C2))

Question 19

Le mode Révision permet

a) de tracer toutes les modifications
b) de corriger les formules de calcul

c) de signaler les fautes d’orthographe

Question 20

Un fichier Excel est aussi communément appelé
a) onglet

b) classeur

c) tableur

BAREME :
1 point par réponse correcte
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CONCOURS INTERNE ET 1¥° CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE

D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE:

DUREE : 1h30

Le sujet comporte 2 pages y compris la page de garde.

Amnésie traditionnelle

C'est un cri de rage

Qui ronge mes racines
Remplies de vide

Tel un vase qui sonne creux
Mon esprit s'égare

Dans les abysses de I'Histoire.

Mes souvenirs craquent

Dans mon crane

Plein de crack

D'ou je viens, qui je suis

Seul maitre de mon destin

Cavalier solitaire, seul je fais mon chemin.

J'ai recu des clics et des claques

Comme des coups d'clap en plein coeur
Interminable combat intérieur

J'recgois des coups bas venus de I'extérieur
Mais je n'bouge pas

J'suis toujours la.

Exclu d'une société dite traditionnelle
J'm'inclus dans un secteur dit a problemes
Déraciné de la terre

J'trouve mes véritables racines

Dans le ventre de ma mére

Jugé trop longtemps par des juges.

Noirs au costume blanc

Couleur de sang

Le verdict est lourd

Et les jurés sont sourds

Condamné coupable d'ignorance innocente
J'suis comme ce bouffon de Tarzan.

Perdu dans la jungle de I'urbanisation
Bercé par les chants de la télévision
A lintérieur de mon propre clan
Moi-méme j'ai mon propre accent

LANGUES KANAK (FRANCAIS)

COEFFICIENT : 1
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Ne reconnaissant méme pas les miens
Qui viendra me sauver demain.

Paul Wamo, J’aime les mots, Nouméa, Grain de sable-Herbier de feu, 2008.

QUESTIONS

TRADUCTION D’UN PASSAGE

Traduisez le texte en frangais de « C’est un cri de rage... », jusqu’a « Cavalier solitaire, seul je fais
mon chemin. », en veillant a conserver un style poétique dans votre traduction. (/12 pts)

COMPREHENSION (/8 pts)

1- Comment l'auteur définit-il Famnésie traditionnelle ? (/4 pts)
2- En vous appuyant sur des phrases du texte, quelle est la double sanction vécue par 'auteur ?
(/4 pts)
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CONCOURS INTERNE ET 15fR CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE: LANGUES KANAK (FRANCAIS)

DUREE : 1h30 COEFFICIENT : 1

CORRIGE 1

Le corrigé comporte 2 pages y compris la page de garde.

Amneésie traditionnelle, Paul Wamo, J'aime les mots, Nouméa, Grain de sable-Herbier de feu, 2008.

QUESTIONS

TRADUCTION D’UN PASSAGE

Traduisez le texte en frangais de « C’est un cri de rage... », jusqu’a « Cavalier solitaire, seul je fais
mon chemin. », en veillant a conserver un style poétique dans votre traduction. (/12 pts)

C'est un cri de rage

Qui ronge mes racines
Remplies de vide

Tel un vase qui sonne creux
Mon esprit s'égare

Dans les abysses de I'Histoire.

Mes souvenirs craquent

Dans mon crane

Plein de crack

D'ou je viens, qui je suis

Seul maitre de mon destin

Cavalier solitaire, seul je fais mon chemin.

COMPREHENSION (/8 pts)

1- Comment l'auteur définit-il 'amnésie traditionnelle ? (/4 pts)
C’est une perte de racines, de repéeres, d’identité culturelle, qui conduit a I'exclusion, au déracinement
et & la méconnaissance de ses origines.

2- En vous appuyant sur des phrases du texte, quelle est la double sanction vécue par 'auteur ?
(/4 pts)

Il ne se reconnait pas dans son clan et n’est pas reconnu par celui-Ci :

« A lintérieur de mon propre clan

Moi-méme j'ai mon propre accent

Ne reconnaissant méme pas les miens. »
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Il est confronté a I'incompréhension de la part de la justice :
« Noirs au costume blanc

Couleur de sang

Le verdict est lourd

Et les jurés sont sourds

Condamné coupable d'ignorance innocente

J'suis comme ce bouffon de Tarzan. »
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CONCOURS INTERNE ET 15fR CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE : LANGUE A’JIE

DUREE : 1h30 COEFFICIENT : 1

SUJET

Le sujet comporte 2 pages y compris la page de garde

Kavebwifi yéré donéva

Weé rha méré kau’ ka t6i na rhoé
Ka paxe para kwee nya

Ré na p6fo rdi na éé yeri

UfQ rha vaiyi ka ko ve yafi

Na bofi vi kwa’ na ko xi-nya

RO léwe péfa vinima.

Para vitdnéxai nya we céré géé

RO léwé éégwa nya

Na pof6 na krak

RO néva ré go mi xei, go jaé

G0 kav00 wéyé nya

GO vara rhari, rhafi go koiwaa wéyé nya.
GO céi para klik ma para klak

UfQ para ké rhau’ ro léwé wéénéna

Bofi para vi paa ka yeri léé

G0 céi para ké rhau’ mi xé-ria ka mi xé béyé
Aé go da beé

GO dé ma to-a.

Yé naa nya vi kwaa rai kétbné yéfé mofu donéva
GO viru r6 rha kaa to ka wii rdi na virhiaa

GO bofi da mofu téé ro bwééje

GO pwayeéfi pafa do kwee nya

RO léwé nyanya

Ré yé ma k& ve mwaa para kdmo ré tafi maayoo.

Bwéré véfi rha cufi ka meée

Ga ka 0fQ wafa

Na yéé na nd ka yu ve avafi

Ma para yuré we céré do yéé

Ye bofi périvea i Of0 rha kdmo ka waa k&éa ka yané wé gé tanénui vee pafra kaa ka avafi

o AAA

GO bwifi r6 nékéé ré6 mwa pwagarfa
Bofi kdé nya na péafa rhe ré to léweé ko kdmo
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R6 léwé mwaaro xi-nya
Geénya bafee na wii na ké a’i nya ka da viru vefi bofi

Ann

GO da rhiagifu bafee pafa béé nya
Jae ré ye mi na ka waa e nya gaafa.

Péci ka yu i Paul Wamo, J'aime les mots, rd6 Numéa, t6 Grain de sable-Herbier de feu, néd6 2008.

VI EREWAA

PUGEWE PARA KA YU RO MERE A’ PWAGARA

Pugéewe péci-a réo méfé a’ pwagara mi xé « Wé rha méfé kau’ ka toi na rhéé...», pwa ro « GO vara

rhafi, rhafi go koiwaa wéyé nya. », té toxafa ké pugéwe xe-ve ro rha ka yu ka ré Gfl vi kdyo. (/12 pts)

PARA KE RHIAGURU XE-VE (/8 pts)

1- Na tai kétdné ki vi kavebwifi yéfé donéva ? (/4 pts)
2- RO ké torhQd xe-ve para ka yu ro péci-a, jié na para kaa-ré na torhad na kdmo ré yu péci-a ?
(/4 pts)
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CONCOURS INTERNE ET 1¥® CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE : LANGUE A’JIE

DUREE : 1h30 COEFFICIENT : 1

CORRIGE 1

Le corrigé comporte 2 pages y compris la page de garde.

Kavebwiri yéré donéva, Péci ka yu i Paul Wamo, J'aime les mots, r6 Numéa, td Grain de sable-
Herbier de feu, nédo 2008.

VI EREWAA

PUGEWE PARA KA YU RO MERE A’ PWAGARA

Pugéewe péci-a ro méfé a’ pwagara mi xé « Wé rha méfé kau’ ka toi na rhéé...», pwa rd « GO vara

rhafi, rhafi go koiwaa wéyé nya. », té toxafa ké pugéwe xe-ve ro rha ka yu ka ré OfQ vi kdyo. (/12 pts)

C'est un cri de rage

Qui ronge mes racines
Remplies de vide

Tel un vase qui sonne creux
Mon esprit s'égare

Dans les abysses de I'Histoire.

Mes souvenirs craquent

Dans mon crane

Plein de crack

D'ou je viens, qui je suis

Seul maitre de mon destin

Cavalier solitaire, seul je fais mon chemin.

PARA KE RHIAGURU XE-VE (/8 pts)

1- Na tai kétdné ki vi kavebwifi yéfé donéva ? (/4 pts)
We rha vi kAvebwifi pafa kwéeé xé-ré, ki kavebwifi para wéyé xeé-ré, ki kavebwifi yéré dénéva xé-ré, ré
pé xé-fé na déxa wéyé, na pe xé-ré kwa’ na déxa méfu ma ki kadvebwifi né xé-ré vidu.

2- RO ké torhQ0 xe-ve pafa ka yu ro péci-a, jié na pafa kaa-ré na torhd na kdmo ré yu péci-a ?
(/4 pts)

Na da rhiagdfi ki t6 xi-e r6 mwaéaré xi-e ma na da pé ve do kaa xi-e na mwaaro xi-e :

« To lewé mwééré nya

Na dé wii na ké a’i nya ka da viru véfi bofi
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GO da rhiagdfii t€€ para béé nya. »

Na térh(0 é7é na da pwéré-é na yuyitiyi :

« Bwéré véfi rha cufi ka mee

Ga ka 0f0 wafa

Na yéé na né ka yu ve avafi

Ma péra yuré we céré do yéé

Ye béfFi perivea i Gfl rha kdmo ka waa kda ka yané weé ge tanénui vee paréa kaa ka avafi
GO 0fd kdmo néé na Tarzan. ».
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CONCOURS INTERNE ET 15fR CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE: LANGUES KANAK DREHU

DUREE : 1h30 COEFFICIENT : 1

SUJET

Le sujet comporte 2 pages y compris la page de garde.

Patre hé laitre drai hnapan

Eni a sue treijén

Fé la akotrenge ka jui hni

Ngo pé ko ka atreine aupun
Ceitune me ge ka mo itria

Unge a etheny

Hnine la itre hnaope ne la hnedrai.

Itre mekunange hna ajolén

Hnine la panatreng

Ka xet

Drei ni nge ini a tro ié

Ini hmekuje hi la mus

Cas, pala hi lo, ngone lai palagojenying.

Hnenge hna kapa la itre 6i me waea
Ceitune me itre akotre ngone la hni
Isi ka pé pun

Itre iakotré ga trone koi ni

Ngo pékd mejeng

Ini pala hi la.

Hna jele trenyiwa ni hnene la gene ngj
Eni ngone la ketre hnedrai ka jol

Péko ihnadrong

Sipu hunaponge pe hi

La hni nené

Hna akotré ni hnene la itre trene mus.

Itre ka wetrewetre ka hetré ka wié
Ce hane memine la madra

Tru la hna tranyi ni

Tha drei ni kd hnene la itre tan
Ngo hna wangaconyi ni

Ceitune me ketre evade tui Tarzan.

Kola poihnitre ngone la hnehnitrene la traon
Hna xexe amekdlene hnene la itre nine nyima ga ngone la tele
Hnine ko la sipu lapang
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Ketre nine ko la itre ithanatang
Loi tha wangatrehmekunyi angatre fe ni
Tro drei a xatua ni elany.

Trengeweké gathei Paul Wamo, ajange la itre hnepe hnéeweké, Nouméa, Grain de sable-herbier de
feu, 2008.

ITRE HNYING

TROA UJENE KOI QENE WIWI

Troa ujéne ga ngone : « Eni a sue treijén... » utihé « ...ngone lai palagojenying ». (/12 paen)

AQANE TROTROHNIN (/8 paen)

1- Pine nemene kola gaja ka hape patre hé la itre drai hnapan ? (/4 paen)
2- Ngone la trekesi celé, nemene la lue eweké hna gaja hnei Paul Wamo ka xele ma wai angeic
? (/4 paen)

Page 2 sur 2



CONCOURS INTERNE ET 15fR CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE: LANGUES KANAK DREHU

DUREE : 1h30 COEFFICIENT : 1

CORRIGE 1
Le corrigé comporte 1 page y compris la page de garde.
Patre hé la itre drai hnapan, Trengeweké gathei Paul Wamo, ajange la itre hnepe hnéeweké,
Nouméa, Grain de sable-herbier de feu, 2008.
ITRE HNYING

TROA UJENE KOI QENE WIWI

Troa ujéne ga ngone : « Eni a sue treijén... » utihé « ...ngone lai palagojenying ». (/12 paen)

C'est un cri de rage

Qui ronge mes racines
Remplies de vide

Tel un vase qui sonne creux
Mon esprit s'égare

Dans les abysses de I'Histoire.

Mes souvenirs craquent

Dans mon crane

Plein de crack

D'ou je viens, qui je suis

Seul maitre de mon destin

Cavalier solitaire, seul je fais mon chemin.

AQANE TROTROHNIN (/8 paen)

1- Pine nemene kola gaja ka hape patre hé la itre drai hnapan ? (/4 paen)

Pine laka, tha ceitune hmaca kd enehila memine la itre drai eidr, patre hé la cas, ce mel, itre ihaji...
Enehila thatre hmaca ko la itre gan, la gene ndj, la acine mele me itre trepene la itre drai eidr...

2- Ngone la trekesi celé, nemene la lue eweké hna gaja hnei Paul Wamo ka xele ma wai angeic
? (/4 paen)

Hna tranyi angeice hnene la itre ka wetrewetre nge ka hetré i ka wié...

Sipu lapa i angeice a xele ma wai angeice me nuetrij...

Page 1surl



CONCOURS INTERNE ET 1°® CONCOURS RESERVE OUVERT AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE

D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE: NENGONE

DUREE : 1h30

SUJET

Le sujet comporte 2 pages y compris la page de garde.

La hnedungo pene nod

La po nore kaicaraat

Ci kakan ore nodei wawene ni inu

Me deko kakailen

Inom ore wawen ci po me deko kakailen
Uyegu ha menu

Ri kayecene nore wanata

Nodei kocagu ha nacal

Ri hawogu

Ma ha menu

Inuwene il ? la ke inu ?

Aca ciroigu, xara sa ke inu

Ri oden, inu ci huon ore lani inu

Inu hna kedi ore se ace ne se ac
Inom ore hna xa ace ri wacecetoiag
Ci irue ri hnor

Inu ci xa ace di ri co wene di ubut
Kei nu deko ma ened,

Inu ome ko

Hna uon wene ri node hna kayon ko node ni pene nod

Inu hna rodi ri gula node hna kayon ko node cece hnei nia
Hna thedibut wene ri rawa

Inu ci uni ore ta nidi wene ni inu

Ri uri nore hnmayegu

Ma ha nidi hna hnengone ne nodei thunengon

Nodei tutuoyag no kodrihne ha ci ego maran
Ri hnoren nore banac

Banace me menese hnen’ore ta neuti me tac
Wene il ke in? La ke in?

Ciroigu me sa oden

Se ci gurehue me deko theden.

Ha hna ridi inu

COEFFICIENT : 1
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Dridri hna koutr gada

Lare dra

Ha nure kore cedi ni thuhnengon

Ka ore nodei thuhnengone ha wabahned

Ha hna cedi ko nia wene ri la ciroi me aral deko nian
Inu ha inom ore wauneune i Tarzan

Inu ma ha menu ri wocedrane nore neren
Ri ci cecelu kore la era ni television

Ri hnoren ore guhnamenengoyag

Inu ha numu se lanengoce ko

Ma ha deko ma ule ore rekag

La di kore co ranu orore?

Paul Wamo, J’aime les mots, Nouméa, Grain de sable-Herbier de feu, 2008.

NODEI HNENG

BANE UREYE PENE WIWI

Ci sibon co ureye pene wiwi whane ri « La po nore kaicaraat », pina ri « Ri oden, inu ci huon ore lani
inu » (/12 kore paen)

BANE CARAJEWE ROION (/8 kore paen)

1- Korione kore thu xiwaimomo ci ie pengen ore “la hnedungo pene nod”? (/4 kore paen)

2- Lene ri nodei hnathuthur nore trekes, korion kore thuxiwaimomo ci ie penegen ore ci cathuben
ni bon? (/4 kore paen)
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CONCOURS INTERNE ET 1°® CONCOURS RESERVE OUVERT AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE: NENGONE

DUREE : 1h30 COEFFICIENT : 1

CORRIGE 1
Le corrigé comporte 1 page y compris la page de garde.
La hnedungo pene nod, Paul Wamo, J'aime les mots, Nouméa, Grain de sable-Herbier de feu,
2008.

NODEI HNENGO

BANE UREYE PENE WIWI

Ci sibon co ureye pene wiwi whane ri « La po nore kaicaraat », pina ri « Ri oden, inu ci huon ore lani
inu ». (/12 kore paen).

C'est un cri de rage

Qui ronge mes racines
Remplies de vide

Tel un vase qui sonne creux
Mon esprit s'égare

Dans les abysses de I'Histoire.

Mes souvenirs craquent

Dans mon crane

Plein de crack

D'ou je viens, qui je suis

Seul maitre de mon destin

Cavalier solitaire, seul je fais mon chemin.

BANE CARAJEWE ROION (/8 kore paen)

1- Korione kore thu xiwaimomo ci ie pengen ore “la hnedungo pene nod (/4 kore paen)

Bane iepengen ore pene nod, hna hnedungon, hna nue cil hnen ore ciroi pene gada.

2- Lene ri nodei hnathuthur nore trekes, korion kore thuxiwaimomao ci ie penegen ore ci cathuben
ni bon? (/4 kore paen)

Bone ha deko ma numu wene sen ore pene nod ne ilore ciroi pene gada. Ci anetitini bone hnen ore
cenge wathebo ni gada. Ha deko ma carajewe ore ciroi pene gada ne ilore ciroi pene nod.
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CONCOURS INTERNE ET 15fR CONCOURS RESERVE OUVERTS AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE

D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE:

DUREE : 1h30

SUJET

Le sujet comporte 2 pages y compris la page de garde.

Pwanaupwiri nyémanyé

Jé pwarakéna gor6 pwaraputéma
Na uti pa na wé-o

Weéré é warabuké na ta-ba-i

E nyé té ulé pa é nyuada-o

Naa na pa nadéni goo Jékuta.

Pupégé paa auniimiri

Naa na parQ-6

Na jeé waabéé goro cimb épé

Wa pé na go mé géé wéé, go weilé pé

WEégo co na pituwa naa goo é waro kdod

Go pwi-a taa goro ddci acari, a go nyé wia acari € naigé koo.

Go jée topi auru-T ma auru-a

WEéré aupadi na tad naa na pwaranimaoo
Pwaraputém( na mé géé né naa-0 na ticé pwadeéree
Go topi pa au-éi T na tii géé goroigé

Acona ca go caa gu

Nyé té wégo ni.

Para iti jii € aji pucoo kdd

Go t6 naa na je waro na waru epé na
Dépégé we-o jii napuu

Go péadari paa aji wé-o

Naa n& nanaa ké nyaa

Jéé goiri pai pi-téi ké tépa aboro naeé.

Aboro duu na pwa arabwéé pwaa

Ema goro domit

A tdina @ popai na coo

A ré kee tepa aboro goro waratuwa

Pwa wari mQdara goro tice pwaranimwa

Go wéré na é wé pwini Tarzan na ticeé nimee.

Tieu-o naa n& ndmoto kara pa wa kara napd maina
N& pa puu-o é nyabi kara télé

LANGUES KANAK PAICI

COEFFICIENT : 1

Page 1 sur 2



Naa na é &ji tad ma waao kbéo

Weégo mwara na nyé pwa pwaraéé kara pai-o
Céa go caa c60ina tépa béé-o

O wéilé pé na mwaa mé na pa-udé-o wiidéuru.

MGOOra wii ké Paul Wamo naa na i tii J'aime les mots, Nouméa, Grain de sable-Herbier de feu, 2008.

PITAWEERI

BII Tl

Bii i tii bééni naa n& popwaalé géé goro néé « Je pwarakénad gord pwaraputémda... », tia goo « Go
pwia taa goro o60ci acari, & go nyé pwa acari € naigé kdd », & guwé wéaari pai wii wéré é ténd. (/12
jed)

PITEMANGA (/8 je0)

1- Dé n& é in& naa goo i « Pwanaupwiri nyémanyé » wé Paul Wamo ? (/4 jeQ)

2- Na ind ma guwé para géé goo é pa popai bééni, na dé du éréill wajuwé kara na é warori wé

Paul Wamo ? (/4 jeQ)
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CONCOURS INTERNE ET 1°® CONCOURS RESERVE OUVERT AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE FACULTATIVE D’ADMISSIBILITE: LANGUES KANAK PAICI

DUREE : 1h30 COEFFICIENT : 1

CORRIGE 1

Le corrigé comporte 2 pages y compris la page de garde.

Pwanaupwiri nyémanyé, Maard wii ké Paul Wamo naa na i tii J'aime les mots, Nouméa, Grain de
sable-Herbier de feu, 2008.

PITAWEERI

Bl Tl

Bii i tii bééni naa na popwaalé géé goro néé « Jé pwarakéna goré pwaraputémd... », tia goo « Go
pwia taa goro 6o6ci acari, & go nyé pwa acari € naigé kéé », & guwé weéaari pai wii wéré é ténd. (/12
jed)

C'est un cri de rage

Qui ronge mes racines
Remplies de vide

Tel un vase qui sonne creux
Mon esprit s'égare

Dans les abysses de I'Histoire.

Mes souvenirs cragquent

Dans mon crane

Plein de crack

D'ou je viens, qui je suis

Seul maitre de mon destin

Cavalier solitaire, seul je fais mon chemin.

PITEMANGA (/8 je0)

1- Dé né € in& naa goo i « Pwanaupwiri nyémanyé » wé Paul Wamo ? (/4 jéQ)
Jé pai tuba tieu wéé-jé ma cémi ké-je ma pai ind - jé naa nd nyémanyé. Je mwaa coobéé géé na
nyémanyé ma pai tieu wéé-jé ma pai ca caa témogoori wéré é téepwu goo.

2- Na in& ma guweé para géé goo é pa popai beent, na dé du éréild wajuwe kara na é warori wé
Paul Wamo ? (/4 jeQ)

Paa béaa na:

« Naa na é §ji tad méa waao kod

Weégo mwara na nyé pwa pwaraéé kara pai-o

Ca go caa c66ina tépa béé-o6»

Bé éréilu na : ré pi-tei-é wé tépa aboro goro naeé uné géré ca ré caa téré bweéti pai taa kéé :
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« Aboro duu na pwa arabwéé pwaa

Ema goro domit

A t6ina @ popai na coo

A ré kee tepa aboro goro waratuwa

Pwa wari mQdr( goro ticé pwaranimwa

Go wéré na é wé pwini Tarzan na tice nimee ».
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N° d'Anonymat

CONCOURS INTERNE ET 1°f CONCOURS RESERVE OUVERT AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE D’ADMISSION : QCM PORTANT SUR L’ORGANISATION ADMINISTRATIVE
ET POLITIQUE DE LA NC

DUREE : 1H COEFFICIENT : 2

SUJET

Consigne : Entourez une seule réponse par question.

Baréeme:

+2 point pour une réponse correcte
-1 point pour une réponse fausse

0 point pour une absence de réponse

1- L’Accord de Nouméa a une valeur :

a- Constitutionnelle

b- Réglementaire

c- Législative

2- Le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie peut déléguer sa signature :
a- aux membres du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie

b- aux chefs de services

C- aux maires

3- Le président du Congrés de la Nouvelle-Calédonie est élu :

a- pour cing ans

b- chaque année

c- a chaque renouvellement du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie
4- les membres des conseils coutumiers sont :

a- Elus

b- Nommeés.
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5-

Les rapports juridiques entre parties dont I’une est de statut civil de droit commun et 1’autre de
statut civil coutumier sont régis :

Par le droit commun
Par le statut civil coutumier

Par le statut civil coutumier ou le statut de droit commun au choix des parties

Qui peut recevoir de 1’Etat les pouvoirs permettant de négocier et signer des accords régionaux

Les maires
Le président du congres
Le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie

Le congres de la Nouvelle-Calédonie est composé de :

7 membres de 1’assemblée de la province des iles Loyauté
17 membres de I’assemblée de la province Nord
31 membres de I’assemblée de la province Sud

Le registre d’état civil coutumier est tenu dans chaque :

commune
province
conseil coutumier

Les limites de la province Nord sont :

de Poembout a Belep
de Poya a Belep
de Koné a Belep

La session dite budgétaire du Congres s’ouvre :

entre le 1% et le 30 juin
entre le 1¥ et le 30 novembre
entre le 1% et le 30 décembre

Combien de membre le gouvernement actuel compte-t-il ?

11
5
10
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Laquelle de ces matieres releve du domaine de la loi du pays :

Les signes identitaires
Le commerce du tabac
Le droit des assurances

Quelle autorité procede a la promulgation d’une loi du pays :
le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie

le haut-commissaire de la République en Nouvelle-Calédonie
le président du congres de la Nouvelle-Calédonie

La commission permanente du congres de la Nouvelle-Calédonie est composée de :

53a 11 membres
7 & 11 membres
5 a 15 membres

Le gouvernement de la Nouvelle-Calédonie est :

collégial
responsable devant le congres de la Nouvelle-Calédonie
I’assemblée délibérante de la Nouvelle-Calédonie

Les communes pergoivent :
une dotation de fonctionnement
une dotation d’équipement
une dotation globale de fonctionnement

Le siege de I’assemblée de la province des 1les Loyauté est situé a :

Wé
Wabao
Mouli

Quelle autorité fixe 1’organisation des services de la Nouvelle-Calédonie ?
le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie

le haut-commissaire de la République en Nouvelle-Calédonie
le gouvernement de la Nouvelle-Calédonie
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19-  Les arrétés du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie sont :

a- obligatoirement signés par le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie et
contresignés par les membres du gouvernement chargés d’en contrdler I’exécution

b- signés soit par I’un soit par ’autre

c- signés par le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie et contresignés par le

haut-commissaire de la République en Nouvelle-Calédonie

20-  Enquelle année la loi organique n°® 99-209 du 19 mars 1999 relative a la Nouvelle-Calédonie a-
t-elle été modifiée pour la derniére fois ?

a- 2017
b- 2018
C- 2019
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CONCOURS INTERNE ET 1°® CONCOURS RESERVE OUVERT AU TITRE DE L'ANNEE 2022
POUR LE RECRUTEMENT DANS LE CORPS DES REDACTEURS DU CADRE
D’ADMINISTRATION GENERALE DE LA NOUVELLE-CALEDONIE

EPREUVE ECRITE D’ADMISSION : QCM PORTANT SUR L’ORGANISATION ADMINISTRATIVE
ET POLITIQUE DE LA NC

DUREE : 1H COEFFICIENT : 2

CORRIGE

Le corrigé comporte 3 pages y compris la page de garde.

1- L’Accord de Nouméa a une valeur :

a- Constitutionnelle

b- Réglementaire

C- Législative

2- Le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie peut déléguer sa signature :
a- aux membres du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie

b- aux chefs de services

C- aux maires

3- Le président du Congrés de la Nouvelle-Calédonie est €lu :

a- pour cing ans

b- chaque année

c- a chaque renouvellement du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie

4- les membres des conseils coutumiers sont :

a- Elus

b- Nommeés.

5- Les rapports juridiques entre parties dont 1’'une est de statut civil de droit commun et ’autre de
statut civil coutumier sont régis :

a- Par le droit commun

b- Par le statut civil coutumier

C- Par le statut civil coutumier ou le statut de droit commun au choix des parties
6- Qui peut recevoir de 1’Etat les pouvoirs permettant de négocier et signer des accords régionaux
a- Les maires

b- Le président du congreés

C- Le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie
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Le congres de la Nouvelle-Calédonie est composé de :

7 membres de I’assemblée de la province des iles Loyauté
17 membres de 1’assemblée de la province Nord
31 membres de 1’assemblée de la province Sud

Le registre d’état civil coutumier est tenu dans chaque :

commune
province
conseil coutumier

Les limites de la province Nord sont :

de Poembout a Belep
de Poya a Belep
de Kone a Belep

La session dite budgétaire du Congrés s ouvre :

entre le 1% et le 30 juin
entre le 1% et le 30 novembre
entre le 1% et le 30 décembre

Combien de membre le gouvernement actuel compte t-il ?

11
5
10

Laquelle de ces matiéres releve du domaine de la loi du pays :
Les signes identitaires
Le commerce du tabac
Le droit des assurances

Quelle autorité procéde a la promulgation d’une loi du pays :
le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie

le haut-commissaire de la République en Nouvelle-Calédonie
le président du congreés de la Nouvelle-Calédonie

La commission permanente du congres de la Nouvelle-Calédonie est composée de :

5a 11 membres
7 & 11 membres
5a 15 membres
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Le gouvernement de la Nouvelle-Calédonie est :

collégial
responsable devant le congrés de la Nouvelle-Calédonie
I’assemblée délibérante de la Nouvelle-Calédonie

Les communes percoivent :
une dotation de fonctionnement
une dotation d’équipement
une dotation globale de fonctionnement

Le siege de I’assemblée de la province des iles Loyauté est situé a :
Weé
Wabao
Mouli
Quelle autorité fixe 1’organisation des services de la Nouvelle-Calédonie ?
le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie
le haut-commissaire de la République en Nouvelle-Calédonie
le gouvernement de la Nouvelle-Calédonie

Les arrétés du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie sont :

obligatoirement signés par le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie et

contresignés par les membres du gouvernement chargés d’en contréler I’exécution

b-
c-

signés soit par 1’un soit par I’autre
signés par le président du gouvernement de la Nouvelle-Calédonie et contresignés par le

haut-commissaire de la République en Nouvelle-Calédonie

20-

En quelle année la loi organique n°® 99-209 du 19 mars 1999 relative a la Nouvelle-Calédonie a-

t-elle été modifiée pour la derniére fois ?

a-
b-
c-

2017
2018
2019
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